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Zona Sul % Vinhos de Verdo 2021 - 2022
CONHECA OS
VINHOS IDEAIS

PARA O VERAO DO

Ah, o verdo! A estacdo que tem a alma do RIO DE JA[\] FIRO

carioca chegou para rechear de muito calor

humano nosso dia a dia. No verdo, uma praia
é um dia divertido com amigos; um piquenique
& um evento em familia; um por do sol € um

show com aplausos. E tudo isso com o toque
especial da gastronomia e de um bom vinho,
temperando as memaérias e os momentos com
o sabor da estacdo mais animada do ano.

Pensando em oferecer a vocé um leque
de opc¢odes para saborear o melhor do
verdo, o Expert Dionisio Chaves traz

uma selec¢do de rétulos especiais e
muito conteUdo sobre rosés, brancos,
espumantes, tinfos e harmonizagoes.

Acompanhe as dicas, conecte-se ao melhor da
gastronomia com o Zona Sul e deixe o clima
do seu verdo ainda mais gostoso.


https://gastronomiacarioca.zonasul.com.br/vinhos-verao-carioca
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TINTOS
DE VERAO

CARACTERISTICAS
DO TINTO DE VERAO

Chegou a hora de brindar oficialmente o verdo!
A estagdo que pede dgua de coco, cerveja gelada
e caipirinha também merece harmonizar com
um vinho de qualidade. Porém, engana-se
guem acha que somente os rosés, brancos e
espumantes t€m vez no verao.

Para acertar na escolha do seu tinto para os
dias mais quentes, o ideal & optar por vinhos
menos estruturados. Ou seja, mais frutados, de
boa acidez e que de preferéncia ndo passaram
por barricas de carvalho.

Quer acertar na sua escolha?
Confira mais dicas no Gastronomia Carioca!

SIERCIRCIK

Taninos mais sutis
Maior acidez

Ndo passaram por barricas
de carvalho

Possibilidade de servir em
menor temperatura



https://gastronomiacarioca.zonasul.com.br/tintos-para-verao
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https://www.zonasul.com.br/2728?map=productClusterIds?utm_source=CATALOGO_PARA_ECOOM&utm_medium=COLECAO_PRODUTOS&utm_campaign=VINHOSDEVERAO&utm_content=DATA_04_01_2021

QUEIJO COM VINHO E O
CASAL QUE A GENTE SHIPPA.

Parece que quando chega o verdo o menu & composto com a letra “S™ sorvete, salada

e suco, ndo € mesmo? Mas se vocé ama gastronomia e adora o mundo dos vinhos,
pode preparar um alfabeto inteiro de opgdes para se deliciar no calor, principalmente
guando o assunto s@o queijos. Aprenda dicas com o Expert em Queijos e Frios

André Guedes e o Expert em Vinhos Dionisio Chaves. Bom apetite!



https://gastronomiacarioca.zonasul.com.br/queijos-pratos-vinhos-de-verao
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ESPUMANTES
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CHARDONNAY
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SANGIOVESE

CANAPES

QUEIJOS JOVENS
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Para preparar um canapé, basta
escolher uma deliciosa torradinha
Panetto ou preparar a sua com os
deliciosos pdes da padaria Zona Sul.
Para a pastinha, escolha sabores
como ricota e boursin.
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Vinhos brancos produzidos com uvas
Chardonnay ou Sauvignon Blanc e
vinhos rosés sdo 6timos com uma
boa mozzarella, stracciatella, treccia,

ou como ingrediente em uma salada
de burrata ou espetinho caprese.

Ay
Tintos menos “potentes” e mais
frutados produzidos com a uva
Sangiovese combinam muito bem
com frios. Outros mais encorpados,

mas ainda frutados como o Merlot,
combinam com Grana Padano.


https://www.zonasul.com.br/2762?map=productClusterIds?utm_source=CATALOGO_PARA_ECOOM&utm_medium=COLECAO_PRODUTOS&utm_campaign=VINHOSDEVERAO&utm_content=DATA_04_01_2021
https://www.zonasul.com.br/2763?map=productClusterIds?utm_source=CATALOGO_PARA_ECOOM&utm_medium=COLECAO_PRODUTOS&utm_campaign=VINHOSDEVERAO&utm_content=DATA_04_01_2021
https://www.zonasul.com.br/2764?map=productClusterIds?utm_source=CATALOGO_PARA_ECOOM&utm_medium=COLECAO_PRODUTOS&utm_campaign=VINHOSDEVERAO&utm_content=DATA_04_01_2021



https://www.zonasul.com.br/2728?map=productClusterIds?utm_source=CATALOGO_PARA_ECOOM&utm_medium=COLECAO_PRODUTOS&utm_campaign=VINHOSDEVERAO&utm_content=DATA_04_01_2021
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Cada vez mais querido pelos brasileiros, o vinho rosé é O P E R |: | |_ D O

uma 6tima pedida nos dias de calor. Versatil e refrescante,

o rosé tem uma origem bem francesa e métodos de \/ | N H O R O S E

producdo caracteristicos. Conheca mais sobre o perfil do

rosé francés e descubra o que ele tem de especial. |: R A N C E S

REGIAO DE DESTAQUE
Provence (sudeste da Franca).
@s. rosesy Lo el ediisiosis lotele
Oiloem comtioieickl (BT

CARACTERISTICAS

Mais claros, com tonalidade mais
We-edomGicmeelbel of. Em geral,
e -EEE T o« firiitados e com
acidez acentuada.

HARMONIZAGAO

ek e ssamenit badelee: prato
pr incipadi S selhecilcemse
o Emen iized e cell ¢ chane sSHorAncCas.


https://gastronomiacarioca.zonasul.com.br/vinho-rose-frances



https://www.zonasul.com.br/2728?map=productClusterIds?utm_source=CATALOGO_PARA_ECOOM&utm_medium=COLECAO_PRODUTOS&utm_campaign=VINHOSDEVERAO&utm_content=DATA_04_01_2021
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VINHOS NACIONAIS CRISTOFOL

Dizem que uma taca de vinho por dia faz
bem para a sadde. Aqui vocé vai encontrar
7 motivos para nao deixar passar nenhum
dia da semana sem brindar a vida, mesmo

nos dias quentes. Afinal, o verdo também

CHARDONNAY  pede um bom vinho e o leque de opgdes &
MOSCATO DE mais extenso do que vocé imagina. Conheca

ALEXANDRIA

os rétulos da vinicola brasileira Cristofoli que
vao deixar sua estacdo muito mais gostosa!

i
BRUT BRANCO &
BRUT ROSE [

CABERNET
SAUVIGNON

MERLOT
SANGIOVESE



https://gastronomiacarioca.zonasul.com.br/verao-cristofoli-vinhos-dias-quentes

DOCURA DOS
ootz ESPUMANTES v /e

EXTRA BRUT  BRUT EXTRA DRY  SEC  DEMI-SEC

BRUT
NATURE

MOSCATEL
OU DOUX

Espumante Branco Cristofoli Brut
E 6timo como aperitivo e harmoniza com peixes,
carpaccios, saladas e queijos leves.

Espumante Rosé Cristofoli Brut
E 6timo como aperitivo, com carpaccios, peixes
brancos, saladas, queijos leves e sobremesas.

O GUIA ESSENCIAL DOS 3¢ ©

O espumante & um vinho feito através de um duplo processo de
fermentacdo, onde na segunda fermentacdo o gas carbdnico é
mantido; por isso sdo geradas lindas borbulhas. Mas as classificagoes e
nomenclaturas da bebida sdo distintas e englobam Champagne, Cava,
Prosecco, além de niveis de docura, desde o Brut ao Doux. Saiba mais o0
sobre os espumantes no site Gastronomia Carioca. o)


https://gastronomiacarioca.zonasul.com.br/guia-dos-espumantes
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Vinho Branco Brasil Corpo médio Chardonnay ‘@
Brasileiro Serra Galcha 8°Ca10°C 2@

Cristofoli Consumo imediato P Q
Chardonnay Entrada / Principal
Branco Brasileiro Brasil Corpo leve Moscato de

Cristofoli Serra Galcha 8°Ca10°C Alexandria ~

Moscato de -s Consumo imediato DCD i@
Alexandria Entrada / Principal

Tinto Brasileiro Brasil Corpo médio Cabernet

Cristofoli Serra Gaucha 16°C a 18°C Sauvignon A~ ’w
Cabernet -s Guarda até 3 anos > é
Sauvignon Prato principal

Vinho Tinto Brasil Corpo médio Merlot

Brasileiro Serra Galcha 16°C a 18°C O~ "W’
Cristofoli Merlot E Guarda até 3 anos < é
Reserva Prato principal

Vinho Tinto Brasil Corpo médio Sangiovese

Brasileiro Serra Galcha 16°C a 18°C é
Cristofoli -s Consumo imediato ~

Sangiovese Prato principal
Espumante Brasil Corpo leve Chardonnay A~

Rosé Serra Galcha 6°Ca 8°C Pinot Noir ‘@
Brasileiro G Consumo imediato Riesling Italico ))::D @

Cristofoli Brut

Entrada

Espumante Brasil Corpo leve Chardonnay
Branco Serra Galcha 6°Ca 8°C Riesling Italico A~
Brasileiro Consumo imediato B@ @

Cristofoli Brut

Entrada

Vinho Tinto Italia Encorpado Merlot

Italiano Santa Toscana 16°C a 18°C Sangiovese o~
Cristina Chianti l l Guarda até 3 anos ) é
Superiore Prato principal

Vinho Rosé Franca Corpo leve Grenache 23

Francés Cotes Provence 9°Call°eC @

de Provence La
Borie Gauthier

Consumo imediato
Entrada



Vinho Tinto
Italiano Santa
Cristina Chianti
Superiore

Vinho Tinto
Italiano Notte
Rossa Primitivo
Salento

Vinho Tinto
Italiano Piu
Rosso Puglia

Vinho Tinto
Italiano Notte
Rossa Primitivo
Di Manduria

Vinho Rosé
Italiano Notte
Rossa Primitivo
Rosato Salento

Branco ltaliano
Notte Rossa
Vermentino
Salento

Vinho Branco
Italiano
Colterenzio
Gewurztraminer

Vinho Tinto
Italiano

Pinot Nero
Blauburgunder

Vinho Rosé
Francés Cuvée
Presqulle Cotes
De Provence
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Italia
Toscana

Iltalia
Puglia

Italia
Puglia

Italia
Puglia

Italia
Puglia

ltalia
Puglia

Italia
Trentino-Alto
Adige

[talia
Trentino-Alto
Adige

Franca
Provence

Encorpado

16°C a 18°C
Guarda até 3 anos
Prato principal

Encorpado

16°C a 18°C
Guarda até 3 anos
Prato principal

Corpo médio

16°C a 18°C
Consumo imediato
Prato principal

Encorpado

16°C a 18°C
Guarda até 3 anos
Prato principal

Corpo leve
9°CaleC
Consumo imediato
Entrada

Corpo leve
9°CaTeC
Consumo imediato
Entrada

Corpo médio
9°Cal°C

Guarda até 3 anos
Entrada / Principal

Encorpado

16°C a 18°C
Guarda até 3 anos
Prato principal

Corpo leve
10°C a 12°C
Consumo imediato
Entrada / Principal

Merlot
Sangiovese

Primitivo

Malvasia Nera
Negroamaro
Sangiovese

Primitivo

Primitivo

Vermentino

Gewurztraminer

Pinot Noir

Cinsault
Carignan
Grenache
Tibouren
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Zona Sul QP Cariocas de Coragéo

O Zona Sul € uma marca 100% comprometida com a qualidade dos seus produtos
e conteddos. Por essa razdo, nossos Experts estdo sempre selecionando o que ha
de melhor no mundo da Gastronomia para vocé aproveitar de todo o coragdo.

Venha brindar seus momentos especiais com a gente! Saude!

W zonasul.com.br n @ zonasulsupermercado 3 SuperZonaSulVideos
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