


A venda e o consumo de bebidas alcodlicas sdo proibidos para menores de 18 anos. Beba com moderacdo.

ZonaSul §P
UM OUTONO :

COM 4;;

o outono € o ponto de equilibrio perfeito, que combina com um bom vinho,
um generoso petisco e uma boa companhia! Para deixar sua estagdo amena,
contudo nGo menos generosa em sabor, confira a sele¢do de vinhos feita pelo
Expert Dionisio Chaves e curta seu outono de todo o coracdo!

/L/ O outono é a estacdo do ano que marca a transi¢do da alta temperatura e da
vivacidade do verdo para o friozinho e o clima intimista do inverno. Com isso,
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DICA DO EXPERT

A previsdo para o outono no sudeste é de
menos chuvas e mais frio, principalmente

a partir de maio. Logo, vocé pode escolher
vinhos que combinem com esse gostoso
clima de transicdo como:

« ROSES E BRANCOS
MAIS ENCORPADOS;

¥ TINTOS MENOS ENCORPADOS
E MAIS DELICADOS;

——

& TINTOS FACEIS DE BEBER. Expert em Vinhos
Dionisio Chaves



https://gastronomiacarioca.zonasul.com.br/queijos-vinhos-outono?utm_source=BLOG_PARA_ECOMM&utm_medium=CATALOGOS&utm_campaign=CATVINHOSOUTONO2023&utm_content=DATA_03_04_2023




https://www.zonasul.com.br/5407?map=productClusterIds&utm_source=BLOG_PARA_ECOMM&utm_medium=CATALOGOS&utm_campaign=CATVINHOSOUTONO2023&utm_content=DATA_03_04_2023
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Se vocé ama vinhos, provavelmente tem
suas uvas preferidas. Muita gente admira
os taninos acentuados de um Cabernet
Sauvignon, enquanto outros preferem um
aromatico Pinot Noir. Mas os vinhos de
qualidade ndo precisam ser exclusivamente
fabricados com um Onico tipo de uva.

Para produzir um bom vinho, um enélogo
precisa conhecer as caracteristicas das
diferentes e variadas castas e, além disso,
saber mescla-las nas nuances ideais para
um resultado que realce bem a experiéncia
sensorial proporcionada pela bebida. Essa
mistura é conhecida como blend, vinhos
de corte ou ainda assemblage em francés.

UM VINHO CUJO PROTAGONISMO
ESTA EM UMA UNICA CASTA E
CHAMADO DE VARIETAL. JA OS FEITOS
COM DIVERSAS UVAS E UM BLEND.



https://gastronomiacarioca.zonasul.com.br/entendendo-blends-vinhos?utm_source=BLOG_PARA_ECOMM&utm_medium=CATALOGOS&utm_campaign=CATVINHOSOUTONO2023&utm_content=DATA_03_04_2023




https://www.zonasul.com.br/5407?map=productClusterIds&utm_source=BLOG_PARA_ECOMM&utm_medium=CATALOGOS&utm_campaign=CATVINHOSOUTONO2023&utm_content=DATA_03_04_2023
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PORTUGAL

Harmonize vinhos e receitas por regiao.

Como dizem os portugueses: “Ao teu amigo
e ao teu vizinho, o melhor pdo e o melhor
vinho". O ditado oriundo do norte do pais ja
revela uma das maiores tradicdes nacionais:
a vitivinicultura. Além de um icone do Velho
Mundo, Portugal também esbanja talento

Alentejo

Os tintos Gaio

Azul e Antonio
Saramago Selecdo
sdo alentejanos.
Ficam perfeitos
com a quiche

de bacalhau
elaborada pelo
Expert Zona Sul
Dominique Guerin.

2l el e DDA

na criacdo de receitas, com pratos repletos
de peixes e frutos do mar e de deliciosos
doces feitos com ovos. Que tal conhecer mais
sobre a producdo dos vinhos portugueses e
harmoniza-los com receitas fipicas de acordo
com cada regido produtora mais famosa?

Dao e Lafoes

Para combinar o
blend tinto de uvas
portuguesas Flor
D’Penalva produzido
em Dao, aposte no
tradicional arroz

de pato. Também
combina com aves,
queijos leves e carne
bovina e suina.
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https://gastronomiacarioca.zonasul.com.br/portugal-vinhos-receitas-tipicas?utm_source=BLOG_PARA_ECOMM&utm_medium=CATALOGOS&utm_campaign=CATVINHOSOUTONO2023&utm_content=DATA_03_04_2023




https://www.zonasul.com.br/5407?map=productClusterIds&utm_source=BLOG_PARA_ECOMM&utm_medium=CATALOGOS&utm_campaign=CATVINHOSOUTONO2023&utm_content=DATA_03_04_2023
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VERSATILIDADE & QUALIDADE

Se tem um pais que representa o Novo Mundo na
vitivinicultura, o nome dele é Chile. De acordo com
a Wines of Chile, sdo abertas duas garrafas de
vinho chilenos no mundo a cada segundo.

O pais, que se destaca entre os dez principais
produtores de vinho do mundo, é famoso pela
diversidade e ofima qualidade dos seus rétulos,
oferecendo um bom custo-beneficio aos endfilos.
Clique e conheca de perto algumas vinicolas
chilenas selecionadas pelo Expert Dionisio Chaves
e se prepare para uma deliciosa viagem.

CURIOSIDADES

O Chile possui um dos melhores terroirs do VINICOLAS
mundo para a producao de vinhos: altas CASA SILVA

temperaturas no verdo e invernos chuvosos.
MIGUEL TORRES

Até meados de 1.800 era a uva Pais a AAL ' V-WAA ] ¢
variedade mais plantada no Chile, até ser HARAS DE PIRQUE

superada pela tinta Cabernet Sauvignon. BESTIAS WINES

O Brasil esta entre os principais importadores
de vinhos do Chile e ocupa o quarto lugar no
ranking mundial de paises.



https://gastronomiacarioca.zonasul.com.br/vinhos-do-chile?utm_source=BLOG_PARA_ECOMM&utm_medium=CATALOGOS&utm_campaign=CATVINHOSOUTONO2023&utm_content=DATA_03_04_2023
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https://www.zonasul.com.br/5407?map=productClusterIds&utm_source=BLOG_PARA_ECOMM&utm_medium=CATALOGOS&utm_campaign=CATVINHOSOUTONO2023&utm_content=DATA_03_04_2023
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Apesar da proximidade dos hermanos com o Brasil em termos geograficos,
pouco os brasileiros conhecem sobre os vinhos varietais e interessantes
blends produzidos na Argentina. Além da Malbec, simbolo da vitivinicultura
da “terra da fogo”, outras castas ddo origem a vinhos incriveis que podem
ser a resposta que vocé procura para sua harmonizagdo. Conheca as uvas
viniferas mais famosas da Argentina:

Malbec

Da origem a

vinhos versateis,
frutados, frescos e
de taninos macios.

Bonarda

Notas de frutas
vermelhas com
nuances de
especiarias.
Geralmente da
origem a vinhos
faceis de beber.

Cabernet o

Torrontés e

Sauvignon
Um vinho Torrontés |\ -
apresenta boa | E a rainha das uvas
=n huberto tintas, cruzamento da

acidez, toque
frutado e notas
florais. E ideal para
0 CONSUMO jovem.

I Cabernet Franc com
: a Sauvignon Blanc.
/



https://gastronomiacarioca.zonasul.com.br/uvas-da-argentina?utm_source=BLOG_PARA_ECOMM&utm_medium=CATALOGOS&utm_campaign=CATVINHOSOUTONO2023&utm_content=DATA_03_04_2023
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https://www.zonasul.com.br/5407?map=productClusterIds&utm_source=BLOG_PARA_ECOMM&utm_medium=CATALOGOS&utm_campaign=CATVINHOSOUTONO2023&utm_content=DATA_03_04_2023
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VINHOS SELECIONADOS

UVAS % VAI BEM COM

Vinho Tinto Finca
Negra Cabernet
Sauvignon

Vinho Tinto
San Huberto
Red Blend

Vinho Tinto
Argento
Cabernet
Sauvignon

Vinho Tinto Piu
Rosso Puglia IGP

Vinho Branco
San Huberto
White Blend

Vinho Tinto
Argento Malbec

Vinho Tinto Doia
Dominga Cabernet
Sauvignon Reserva

Vinho Tinto
Casco Viejo
Malbec

Vinho Tinto
Bravio
Carménére
Reserva

—

Chile
Valle Central

Argentina
La Rioja

Argentina
Mendoza

A
ltalia
Puglia

Argentina
La Rioja

Argentina
Mendoza

—

Chile
Valle de
Colchagua

H

Uruguai
Canelones

—

Chile
Valle Central

Corpo médio

Servir de 16°C a 18°C
Consumo Imediato
Prato prinicipal

Corpo médio

Servir de 16°C a 18°C
Consumo Imediato
Entrada

Encorpado

Servir de 16°C a 18°C
Guarda 3 anos
Prato principal

Corpo médio

Servir de 16°C a 18°C
Guarda 3 anos
Prato principal

Corpo leve

Servir de 8°C a 10°C
Consumo imediato
Entrada

Encorpado

Servir de 16°C a 18°C
Guarda 3 anos
Prato principal

Encorpado

Servir de 15°C a 16°C
Guarda 5 anos
Prato principal

Corpo médio

Servir de 16°C a 18°C
Guarda 3 anos
Prato principal

Corpo médio

Servir de 16°C a 18°C
Consumo imediato
Prato principal

Cabernet
Sauvignon

Malbec;
Cabernet
Sauvignon;
Bonarda

Cabernet
Sauvignon

Malvasia Nerg;
Negroamaro;
Sangiovese

Torrontés;
Chardonnay

Malbec

Cabernet
Sauvignon

Carménére
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Vinho Branco
Argento
Pinot Gris

Vinho Tinto
Gaio Azul

Vinho Tinto
Belo Cabernet
Sauvignon

Vinho Tinto Belo
Tempranillo

Vinho Tinto Flor
D'Penalva

Vinho Rosé Flor
D'Penalva

Vinho Rosé
Le Beau Sud

Vinho Tinto
Antonio
Saramago

Vinto Tinto
Pinotage Bayede
Royal

Vinto Branco
Sauvignon Blanc
Van Loveren

Zona Sul % Vinhos de Outono 2023

Argentina
Mendoza

Portugal
Alentejo

I
Espanha
Castilla - La

Mancha

I
Espanha
Castilla - La

Mancha

Portugal
Ddo

Portugal
Déo

Franca
Languedoc-
Roussillon

Portugal
Alentejo

=
Africa do Sul
Robertson

Valley

=
Africa do Sul
Robertson

Valley

Corpo leve

Servir de 6°C a 8°C
Consumo imediato
Entrada

Encorpado

Servir de 16°C a 18°C
Guarda 3 anos
Prato principal

Corpo médio
Servir de 14° a 16°C
Guarda até 2 anos
Prato principal

Corpo médio
Servir de 14° a 16°C
Guarda até 2 anos
Prato principal

Corpo médio
Servir de 14° a 16°C
Guarda até 2 anos
Prato principal

Corpo leve

Servir de 8°C a 10°C
Consumo imediato
Entrada

Corpo leve

Servir de 6°C a 9°C
Consumo imediato
Entrada

Encorpado

Servir de 16°C a 18°C
Guarda 3 anos
Prato principal

Corpo médio

Servir de 16°C a 18°C
Guarda até 3 anos
Prato principal

Corpo leve

Servir de 8°C a 10°C
Guarda até 2 anos
Entrada / Principal

VINHOS SELECIONADQOS

Pinot Grigio

Syrah;
Aragonez,
Casteldo

Cabernet
Sauvignon

Tempranillo

Tinta Roriz;
Jaen;
Afrocheiro

Touriga
nacional;
Aragonez

Grenache

Trincadeirq;
Aragonez,
Syrah

Pinotage

Sauvignon
Blanc
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Vinho Tinto

Notte Rossa
Primitivo di

Manduria

Vinho Tinto
Terrazas Reserva
Malbec

Vinho Tinto
Terrazas Reserva
Cabernet
Sauvignon

Vinho Tinto
Milla Cala

Vinho Tinto
La Piu Belle

Vinho Rosé
La Piu Belle

Vinho Branco
Haras de Pirque
Chardonnay

Vinho Tinto
Haras de Pirque
Reserva de
Propriedad

Vinho Tinto
Haras de Pirque
Galantas Gran
Reserva

Vinho Tinto
Haras de Pirque
Hussonet Gran
Reserva

|
Italia
Puglia

|
|
Argentina
Mendoza

Argentina
Mendoza

—

Chile
Valle del
Cachapoal

—

Chile
Valle del
Cachapoal

—

Chile
Valle del
Cachapoal

—

Chile
Valle del
Maipo

—

Chile
Valle del
Maipo

f—

Chile
Valle del
Maipo

—

Chile
Valle del
Maipo

Encorpado

Servir de 16°C a 18°C
Guarda até 3 anos
Prato principal

Encorpado

Servir de 16°C a 18°C
Guarda 5 anos
Prato principal

Encorpado

Servir de 16°C a 18°C
Guarda 5 anos
Prato principal

Encorpado

Servir de 16°C a 18°C
Guarda 5 anos
Prato principal

Encorpado

Servir de 16°C a 18°C
Guarda 5 anos
Prato principal

Corpo leve

Servir de 10°C a 12°C
Consumo imediato
Entrada

Corpo médio

Servir de 10°C a 12°C
Consumo imediato
Entrada

Encorpado

Servir de 16°C a 18°C
Guarda até 3 anos
Prato principal

Encorpado

Servir de 16°C a 18°C
Guarda até 5 anos
Prato principal

Encorpado

Servir de 16°C a 18°C
Guarda até 5 anos
Prato principal

VINHOS SELECIONADQOS

Primitivo

Malbec

Cabernet
Sauvignon

Cabernet Franc;
Cabernet Sauvignon;
Carménére; Merlot;
Syrah

Cabernet
Sauvignon;
Carménére;
Merlot; Syrah

Cabernet
Sauvignon;
Carménére;
Merlot; Syrah

Chardonnay

Carméneére;
Cabernet
Sauvignon;
Cabernet Franc

Cabernet
Franc

Cabernet
Sauvignon
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Zona Sul QP Cariocas de Coragéo

O Zona Sul & uma marca 100% comprometida com a qualidade dos seus produtos
e conte0dos. Por essa razdo, nossos Experts estGo sempre selecionando o que ha
de melhor no mundo da Gastronomia para vocé aproveitar de todo o coragao.
Venha brindar seus momentos especiais com a gente! Saude!

W www.zonasul.com.br n 0 zonasulsupermercado [ SuperZonaSulvideos


https://www.zonasul.com.br/?utm_source=BLOG_PARA_ECOMM&utm_medium=CATALOGOS&utm_campaign=CATVINHOSOUTONO2023&utm_content=DATA_03_04_2023
https://www.facebook.com/zonasulsupermercado?utm_source=BLOG_PARA_ECOMM&utm_medium=CATALOGOS&utm_campaign=CATVINHOSOUTONO2023&utm_content=DATA_03_04_2023
https://www.tiktok.com/@zonasulsupermercado?utm_source=BLOG_PARA_ECOMM&utm_medium=CATALOGOS&utm_campaign=CATVINHOSOUTONO2023&utm_content=DATA_03_04_2023
https://www.instagram.com/zonasulsupermercado/?utm_source=BLOG_PARA_ECOMM&utm_medium=CATALOGOS&utm_campaign=CATVINHOSOUTONO2023&utm_content=DATA_03_04_2023
https://www.youtube.com/channel/UCD8g_xX0VLTdU0KYt2wOQ6A?utm_source=BLOG_PARA_ECOMM&utm_medium=CATALOGOS&utm_campaign=CATVINHOSOUTONO2023&utm_content=DATA_03_04_2023
https://www.zonasul.com.br/5407?map=productClusterIds&utm_source=BLOG_PARA_ECOMM&utm_medium=CATALOGOS&utm_campaign=CATVINHOSOUTONO2023&utm_content=DATA_03_04_2023

