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E HORA DE PROVAR OS v
SABORES
DE UMA NOVA ESTACAO

A primavera chegou e, com ela, vieram também
as temperaturas agradaveis do pré-verdo, mais
temperadas, com dias nhem muito frios e nem mui-
to quentes. Por isso, nada melhor do que uma se-
lecdo de bebidas perfeitas para a estacdo, com-
binadas com petiscos e pratos deliciosos, com

0s ingredientes que vocé encontra no Zona Sul.

No entanto, para acertar nas opcoes de rotulos
e produtos, a equipe de profissionais do super-

mercado mais amado do Rio ensina a fazer uma

escolha baseada em conhecimento e, claro, em

muito amor pela gastronomia. Confira:

» André Guedes, Expert em Queijos e Frios
» José Padillha, Expert em Cervejas

» Claudio Adriano, Mixologista Bar do Rio

Tenha uma primavera repleta de cores e sabores!

Expert em Expert em Mixologista
Queijos . ] Cervejas Claudio

e Frios —T

André %741 Padilha

Guedes

A venda e o consumo de bebidas alcodlicas sGo proibidos para menores de 18 anos. Beba com moderacado.


https://gastronomiacarioca.zonasul.com.br/bebidas-de-primavera?map=productClusterIds&utm_source=blog&utm_medium&catalogo&utm_campaign=catalogo-bebidas-primavera
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Vocé sabia que os espumantes ODE sdo
uma marca exclusiva do Zona Sul para
o carioca de coracdo? Produzidos pela
renomada vinicola Courmayeur na Serra
Gaudcha, eles sdo refrescantes e perfeitos
para todos os momentos.

ODE é produzido em Garibaldi, no
Vale dos Vinhedos (RS), considerada
a capital nacional dos espumantes.

Para deixar sua experiéncia com ODE ainda
mais completa, experimente harmoniza-los
com aperitivos e entradas frescas, como
tartines e canapés, ainda mais se for com

CLERICOT FACIL

a pastinha boursin Zona Sul. Nas tabuas COM ODE

de queijos e frios, va de queijos leves como Ingredientes

mozzarella de bufala, queijo de cabra, brie » Limdo /)

ou camembert. Em pratos principais, experi- » Laranja , /

mente com saladas, peixes e frutos do mar. » Maca WW .
» Péssego

O Expert em Queijos e y Gelo
Frios André Guedes indica
0S queijos nacionais Brisaq,
Urucum e

San Martin
Artelatte.

» Espumante ODE Brut
» Soda

Modo de preparo

Misture os ingredientes em
uma jarra. Na hora de servir,
adicione gelo na jarra.
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Seja na compra de um peixe fresco, na esco-
lha do melhor corte ou na hora de limpar o
camardo, algumas dicas sGo preciosas para
nada sair errado na sua receita. Ndo se pode
bobear, pois os pescados devem estar sempre
fresquissimos para garantir o sabor e evitar in-
toxicacdes alimentares. Fique atento das dicas
e garanta pescados de qualidade diretamente
na peixaria Zona Sul mais perto de vocé!

“"O PEIXE QUE OS CLIENTES

ENCONTRAM FRESCO POR AQUI E
FRUTO DE MUITO TRABALHO DO
NOSSO TIME. QUE SELECIONA OS
MELHORES ITENS PARA AS PEIXARIAS."

Expert em Peixes e Frutos do Mar Carlos Ohata
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CARACTERISTICAS
DO PEIXE FRESCO

Brilho nas escamas ou
couro sem odor forte;

Guelras bem vermelhas;

Olho com aspecto "vivo".

HARMONIZE PEIXES
COM VINHOS

Em geral, brancos e rosés sdo
refrescantes e combinam com
comidas pouco untuosas que
ndo deixam com a sensacdo de
digestdo “pesada”, como aves,
frutos do mar, peixes, massas
com molhos menos condimen-
tados, entradas e saladas.


https://gastronomiacarioca.zonasul.com.br/como-comprar-peixes-e-frutos-do-mar?map=productClusterIds&utm_source=blog&utm_medium&catalogo&utm_campaign=catalogo-bebidas-primavera
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No mundo dos vinhos, cada rotulo € Onico. Mas alem
da identidade que cada garrafa carrega, € importante
identificar algumas diferencas basicas na hora de escolher
o seu vinho tinto. Confira essas dicas que vao ajudar vocé
a conhecer e harmonizar sua bebida corretamente:

< FACEIS DE BEBER

Vinhos faceis de beber sGo menos estruturados. Possuem
boa acidez e sGo mais frutados - como um Pinot Noir - e ndo
passaram por barricas de carvalho. Geralmente podem ser
servidos em temperatura mais baixa e sGo adequados para
consumo imediato. Escolha para acompanhar: pratos & base
de aves, peixes grelhados e queijos suaves.

MEDIO CORPO >

Tintos de médio corpo geralmente ndo sdo tao frutados quan-
to os "faceis de beber" nem tdo tanicos e amadeirados como
os vinhos de inverno. Entre eles, estdo vinhos produzidos com
uvas como Carménére e Tempranillo. Vdo bem com carnes,
pratos menos condimentados e queijos com olhaduras.

< VINHOS "DE INVERNO™"

Sdo menos frutados e mais encorpados,
com notas de tabaco, madeira ou café. Sdo
geralmente servidos entre 18° e 20°C e, por
isso, sdo adequados em dias mais frios.
Vinhos mais tdnicos combinam com pratos
mais gordurosos e condimentados, pois
a adstringéncia ajuda a limpar o paladar
para uma nova garfada!

s
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BRASILEIROS

/! / »

7/ ARGENTINOS
' FRANCESES

ITALIANOS
CHILENOS
AMERICANOS

ESPANHOIS

ESPUMANTE ODE BRUT Vai bem com...

Origem: Brasil / Serra Gaucha
Uvas: Chardonnay, Pinot Noir
Ocasiao: Entrada

Corpo leve | Servir de 6°C a 8°C | Guarda até 3 anos

DRhe

ESPUMANTE ODE ROSE Vai bem com...

Origem: Brasil / Serra Gaucha
Uvas: Pinot Noir, Riesling

Ocasiao: Entrada

Corpo leve | Servir de 6°C a 8°C | Guarda até 3 anos

DR

VINHO ROSE ARGENTO Vai bem com...

Origem: Argentina / Mendoza ==
Uvas: Pinot Grigio, Syrah

Ocasido: Enfrada

Corpo leve | Servir de 6°C a 8°C | Consumo imediato

DR he

Vai bem com...

o @
e

VINHO ROSE LE BEAU SUD

Origem: Franca / Languedoc-Roussillon | |

Uvas: Grenache

Ocasiao: Entrada

Corpo leve | Servir de 6°C a 9°C | Consumo imediato

VINHO ROSE DOMAINE DES GILLIERES Vai bem com...

Origem: Franca / Vale do Loire I I
Uvas: Grolleau

=) B >
Ocasiao: Entrada

& /
Corpo leve | Servir de 10°C a 12°C | Consumo imediato

CONFIRA A SELECAO DE PRIMAVERA
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VINHO BRANCO ARGENTO PINOT GRIGIO

Origem: Argentina / Mendoza ==

Uvas: Pinot Grigio

Ocasido: Enfrada

Corpo leve | Servir de 8°C a 10°C | Consumo imediato

VINHO BRANCO TITULAR DAO RESERVA ENCRUZADO
Origem: Portugal / Dao

Uvas: Encruzado

Ocasido: Enfrada

Corpo médio | Servir de 10°C a 12°C | Guarda até 3 anos

VINHO BRANCO DONA DOMINGA RESERVA DE FAMILIA
Origem: Chile / Valle de Colchagua fem

Uvas: Sauvignon Blanc

Ocasiao: Entrada

Corpo leve | Servir de 10°C a 12°C | Consumo imediato

VINHO BRANCO COUSINO MACUL DON LUIS
Origem: Chile / Valle Central e

Uvas: Sauvignon Blanc

Ocasiao: Entrada

Corpo leve | Servir de 10°C a 12°C | Consumo imediato

VINHO BRANCO ERRAZURIZ CHARDONNAY RESERVA
Origem: Chile / Valle do Aconcagua e

Uvas: Chardonnay

Ocasiao: Entrada

Corpo leve | Servir de 10°C a 12°C | Consumo imediato

VINHO BRANCO DOMAINE DES GILLIERES BLANC
Origem: Franca / Vale do Loire B I

Uvas: Melon de Bourgogne, Chardonnay, Grolleau Gris
Ocasiao: Entrada

Corpo leve | Servir de 10°C a 12°C | Consumo imediato

VINHO BRANCO CHARDONNAY LE BEAU SUD
Origem: Franca / Languedoc-Roussillon | |

Uvas: Chardonnay, Viognier

Ocasiao: Entrada

Corpo leve | Servir de 10°C a 12°C | Consumo imediato

AAAAAAA

VINHOS

Vai bem com...

) & O

Vai bem com...

Vai bem com...

) & O

Vai bem com...

DR

Vai bem com...

Vai bem com...

DR

Vai bem com...

DR he

CONFIRA A SELECAO DE PRIMAVERA
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VINHO TINTO ROUND HILL ZINFANDEL

Origem: EUA / Calitornia

Uvas: Zinfandel

Ocasidao: Prato principal

Encorpado | Servir de 16°C a 18°C | Guarda até 3 anos

VINHO TINTO CABERNET SAUVIGNON LE BEAU SUD
Origem: Franca / Languedoc-Roussillon | |

Uvas: Cabernet Sauvignhon

Ocasidao: Prato principal

Corpo médio | Servir de 16°C a 18°C | Guarda até 3 anos

VINHO TINTO 34 TEMPRANILLO

Origem: Espanha / Castilla la Mancha Z2=

Uvas: Tempranillo

Ocasidao: Prato principal

Corpo leve | Servir de 16°C a 18°C | Guarda até 3 anos

VINHO TINTO CHIANTI GOVERNO

Origem: Itdlia / Toscana 1 i

Uvas: Sangiovese, Cabernet Sauvignon, Merlot, Colorino
Ocasidao: Prato principal

Encorpado | Servir de 16°C a 18°C | Guarda até 3 anos

VINHO TINTO CHIANTI COLLI SENESI GEOGRAFICO
Origem: Italia / Toscana 0 i

Uvas: Canaiolo, Sangiovese

Ocasiao: Entrada

Corpo médio | Servir de 16°C a 18°C | Guarda até 2 anos

VINHO TINTO PIU ROSSO PUGLIA

Origem: Italia / Puglia B B

Uvas: Malvasia Nera, Negroamaro, Sangiovese
Ocasiao: Prato principal

Corpo médio | Servir de 16°C a 18°C | Guarda até 3 anos

VINHO TINTO PINOT NOIR AMODO

Origem: Italia / Lombardia 1 1

Uvas: Pinot Noir

Ocasido: Enfrada

Corpo leve | Servir de 16°C a 18°C | Consumo imediato

VINHOS

Vai bem com...

<) & &

Vai bem com...

) & &

Vai bem com...

Vai bem com...

<) & &

Vai bem com...

<) & &

Vai bem com...

) & &

Vai bem com...
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CONFIRA A SELECAO DE PRIMAVERA
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VINHO TINTO COUSINO MACUL DON LUIS CARMENERE Vai bem com...
Origem: Chile / Valle do Colchagua e

Uvas: Carméneére @ @
.I:L\I._,_.: =

Ocasidao: Entrada / prato principal
Corpo médio | Servir de 12°C a 14°C | Guarda até 2 anos

VINHO TINTO MARIO GEISSE EL SUENO CARMENERE Vai bem com...
Origem: Chile / Valle do Colchagua b=
Uvas: Carménere
Ocasidao: Prato principal >
Encorpado | Servir de 16°C a 18°C | Guarda até 3 anos
VINHO TINTO CARMENERE LOS BOLDOS Vai bem com...
Origem: Chile / Valle do Cachapoal e
Uvas: Carméneére ﬁ
Ocasidao: Prato principal é
Corpo médio | Servir de 16°C a 18°C | Guarda até 3 anos =
VINHO TINTO COUSINO MACUL DON LUIS Vai bem com...
Origem: Chile / Valle del Maipo em
Uvas:. f:abernet SguYignon i @
Ocasidao: Prato principal =
Encorpado | Servir de 14°C a 16°C | Guarda até 5 anos

Vai bem com...

VINHO TINTO RED BLEND RESERVA LOS BOLDOS
Origem: Chile / Valle do Cachapoal e

Uvas: Syrah, Cabernet Sauvignon o=

Ocasidao: Prato principal LW i
Encorpado | Servir de 16°C a 18°C | Guarda até 3 anos

VINHO TINTO ERRAZURIZ PINOT NOIR Vai bem com...
Origem: Chile / Valle do Aconcagua e
Uvas: Pinot Noir ﬁ é
Ocasiao: Prato principal
Encorpado | Servir de 16°C a 18°C | Guarda até 3 anos
VINHO TINTO ERRAZURIZ MAX MALBEC Vai bem com...
Origem: Chile / Valle do Aconcagua e
Uvas: Malbec

&

Ocasidao: Prato principal
Encorpado | Servir de 16°C a 18°C | Guarda até 5 anos

CONFIRA A SELECAO DE PRIMAVERA
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Quem é cervejeiro de verdade sabe que
para toda e qualquer ocasido existe um
estilo de cerveja. No entanto, nem todo
mundo sabe como combind-los com
pratos e petiscos da melhor forma.

Pensando em ajudar os apai-
xonados por cerveja, o Expert
José Padilha traz uma série
de ideias de harmonizacoes
incriveis para cada um dos
estilos selecionados para a
primavera do Rio de Janeiro.

INDIA PALE ALE (IPA)

Seu amargor € marcante, resultado da
adicdo generosa de |Upulos. O aroma é
intenso, com notas citricas, florais e fru-
ICANS tadas. Combina com carne vermelha,
hambUrguer, pato, comidas mexicanas,
churrasco e pizza de calabresa.

IMPERIAL IPA

Mais potente entre as cervejas IPA, apre-
senta quantidades acentuadas de |Upu-
lo, resultando em um amargor mais mar-
cante e um teor alcodlico maior. Vai bem
com pratos condimentados e apimenta-
dos, além de sobremesas citricas.
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BELGIAN PALE ALE

Inspirada nas cervejas britdnicas, a Pale
Ale belga utiliza maltes claros e |0pu-
los nobres, mantendo a levedura bel-
gq, criando uma cerveja clara e frutada.
Harmoniza com codorna, salsichas, la-
sanha, homus, coelho e carpaccio.

IRISH RED ALE

Com aparéncia avermelhada, possui no-
tas de caramelo e toffee, que provém dos
maltes tostados e torrados utilizados na
producdo. Possui alta drinkability, perfeita
para quem ama as cervejas mais malta-
das. Combina com carpaccio, roast beef,
frango assado, carne vermelha.

BLOND ALE

Limpida e brilhante, com toques citricos
e florais. Uma cerveja leve e versatil que
combina com frutos do mar, ovos mexidos
ou omelete e bolinho de bacalhau.

VIENNA LAGER

Cerveja maltada de o amargor modera-
do, apesar da presenca marcante do |0-
pulo. Vai bem com frango assado, massa
d bolonhesa, guacamole, peru e chester.
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CARN NIE TADE

Leopoldina ltalian Grape Ale prova que a uniao os mundos
da cerveja e dos vinhos pode ser mais do que perfeita.

A Leopoldina ltalian Grape Ale
traduz a perfeita unido de dois
mundos, o da cerveja e do vinho!
Elaborada durante o periodo de
vindima, esta cerveja esta ligada
ao terroir do Vale dos Vinhedos,
pois leva em sua composicdo o
mosto da uva Chardonnay, dos
reconhecidos vinhos da Casa
Valduga. Produzida pelo mé-
todo tradicional com segun-
da fermentacdo na gar-
rafa, & elegante e seca.
Com marcantes notas
da uva Chardonnay, o

estilo se complementa

pelas notas frutadas e

condimentadas.

Premiada como a
melhor do mundo

no concurso Brut
Beers 2021 e Country
Winner 2021 e bronze
no concurso Brussels
Beer Challenge 2021.

O Expert em Cervejas
José Padilha indica
harmonizacoes como
queijos maturados,
steak tartare e carne
de porco assada.
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ODIN COFFEE BLOND
Origem: Brasil / RJ
Estilo: American Blond Ale
Copo: Tulipa

NOI AVENA

Origem: Brasil / RJ
Estilo: Belgian Pale Ale
Copo: Tulipa

LOHN VIENNA
Origem: Brasil 7/ SC EE3
Estilo: Vienna Lager
Copo: Willybecher

LEOPOLDINA ITALIAN
GRAPE ALE CHARDONNAY

Origem: Brasil / RS
Estilo: Italian Grape Ale
Copo: Taca de vinho

DENKER IPA

Origem: Brasil / RJ E&3
Estilo: IPA

Copo: Pint

BREWDOG PUNK IPA
. Origem: Escocia b=«

A" | Estilo: American IPA

Copo: Pint

BODEBROWN CACAU IPA
Origem: Brasil / PR k&3

Estilo: IPA com nibs de cacau

Copo: Pint

CERVEJAS

SELECAO POR JOSE PADILHA.
EXPERT ZONA SUL EM CERVEJAS.

v IBU 14
YeVYY ABV 5,5%
v Cor Amarelo claro

ldeal servir de 6° a 8°C

VY IBU 21
Yy ABV 5,2%
vy Cor Ouro velho

ldeal servir de 5° a 7°C

< IBU 9
vy ABV 4,5%
vey Cor Ambar

|Ideal servir de 2° a 6°C

v IBU 5
vvYeveYeY ABYS§5%
veY Cor Ouro velho

Ideal servir de 4° a 6°C

L A A 4 IBU 50
YOVVYY ABYV 6,5%
vey Cor Ambar

|Ideal servir de 6° a 8°C

v IBU 45
ey ABV 5,4%
veY Cor Dourada

|ldeal servir de 6° a 8°C

vyeyeveYvy IBU74
YV ABY 6,1%
Yy Cor Cobre

|Ideal servir de 5° a 7°C

Vai bem com...

2] IO

Vai bem com...
ol IO
&

Vai bem com..

(5) 5> 43
BR=

Vai bem com...

) &) KO

Vai bem com...

oAl =

Vai bem com...

<

Vai bem com...

S

CONFIRA A SELECAO DE PRIMAVERA
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BACKBONE IRISH RED ALE

Origem: Brasil / RJ E&3
Estilo: Irish Red Ale
Copo: Pint

RED ALERT MAD BREW
Origem: Brasil / RJ E&3
Estilo: Irish Red Ale
Copo: Pint

BUZIOS IPA ARETE
Origem: Brasil / RJ E&3
Estilo: IPA

Copo: Pint

ROLETA RUSSA
AMERICAN IPA

Origem: Brasil / RS
Estilo: American IPA
Copo: Pint

HOCUS POCUS
INTERESTELLAR

Origem: Brasil / RJ E&3
Estilo: American IPA
Copo: Pint

ROTER RED IPA
Origem: Brasil / RJ
Estilo: American Red IPA
Copo: Pint

THREE MONKEYS WHITE IPA

Origem: Brasil / RJ E&3
Estilo: White IPA
Copo: Tumbler

ST PATRICKS AMERICAN IPA

Origem: Brasil / PR k&3
Estilo: IPA
Copo: Pint

CERVEIJAS
v IBU 19 Vai bem com...
YV ABYV 5%
YV Cor Avermelhada j @
Ideal servir de 8° a 12°C
vV IBU 25 Vai bem com...
Yy ABV 5,8% @ @
YV Cor Cobre
|deal servir de 5° a 8°C
vV IBU 35 Vai bem com...

vey ABVfl,Z% ‘ ' @

veY Cor Ambar

|ldeal servir de 3° a 7°C ' @
veoV IBU 58 Vai bem com...
YV ABV 5,6% @
veY Cor Dourada ‘ '
|Ideal servir de 3° a 6°C . @
vvYVvYeYey BUSO Vai bem com...

vewveyyw ABY /%

ve Cor Dourada @

|Ideal servir de 5° a 7°C

vYYevYeYv BU70 Vai bem com...
veYevevv ABV 7%

veYe Cor Castanho =

|ldeal servir de 5° a 7°C

vV IBU 44 Vai bem com...
vyvevevy ABV /%
v Cor Amarela o] IO

|Ideal servir de 4° a 6°C

(VY VYV IBU 50 Vai bem com...
veyev ABV 6%

ve Cor Ambar claro ‘ ' 2]
Ideal servir de 3° a 6°C . OR=

CONFIRA A SELECAO DE PRIMAVERA
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VODKA—

HSTILLED AND BOTTLED
FRANCI

E = [

IMPORTED

KENTUCKY STRAIGHT

BOURBON

=L [rlr? ==

L TUSION OF LICOR 43 ORIGINAL
AND SUSTAINABLY S0URCED CoLo+

BLUE AGAVE
RELFDSADD YEOFWIL A
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Receitas de coquetéis
com destilados para
celebrar a primavera.

CHOGOLATE &

FRANGELICO DELIGRT
Uma sobremesa liquida, na qual [}U[}UMBER [}[]I-“NS

o licor de chocolate se encontra Um toque fresco e leve ao

com o sabor Unico de aveld do tradicional coquetel Tom Collins,
Frangelico, criando uma bebida com a adicdo de pepino e um

perfeita para ocasides especiais. pouco de goiaba do gin.

Ingredientes Ingredientes

» 50mL de Licor Chocolate 43 » 50mL de Gin Tanqueray Bossa
» 25mL de Licor Frangelico » 25mL de suco de limdo

» 15mL de creme de leite » 15mL de xarope simples

» Gelo » Gelo e dgua com gds
» Raspas de chocolate » Fatias de pepino

exclusivas e ainda harmonizar tudo
de bom que o0 Zona Sul oferece, como
petiscos, queijos, pizzas e muito mais!

Seu happy hour carioca de coracao!
O Bar do Rio é uma oportunidade
incrivel de experimentar bebidas



https://gastronomiacarioca.zonasul.com.br/receitas-coqueteis-destilados?map=productClusterIds&utm_source=blog&utm_medium&catalogo&utm_campaign=catalogo-bebidas-primavera
https://gastronomiacarioca.zonasul.com.br/bar-do-rio?map=productClusterIds&utm_source=blog&utm_medium&catalogo&utm_campaign=catalogo-bebidas-primavera
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oPIGY PINEAPPLE
TEQUILA HIZZ

Uma combinacdo inusitada de
picdncia e docura, com o toque
mexicano auténtico da tequila.

ELDERFLOWER
APEROL SPRITZ

O Aperol Spritz ganha um toque
floral com o licor de cerejq,
tornando-se uma opcdo leve e
aromatica para dias quentes.

Ingredientes

» 50mL Tequila José Cuervo Prata
» 60mL de suco de abacaxi

» 15mL de xarope de pimenta

» Gelo

» Agua com gés

» Fatia de abacaxi para decorar

Ingredientes
» 50mL de Aperol

» 25mL de licor de flor de cereja
» 100mL de espumante ODE

» Gelo

» Agua com gds
» Fatia de laranja

LAVENDER VODKA
LEMONADE

Um coquetel delicado e floral: a
suavidade da vodka se mistura
com a docura da baunilhg,
criando uma bebida refrescante.

MPORTED

Mixologista
Zona Sul
Claudio Adriano

Ingredientes

» 50mL de Vodka Grey Goose
» 100mL de limonada

» 10mL de xarope de baunilha

» Gelo )
' 4 < .:7
R4

» Raminho de alecrim ﬁ
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DESTILADOS

SELEGCAO POR
CLAUDIO ADRIANO.
MIXOLOGISTA

ZONA SUL.

. 2

GIN TANQUERAY BOSSA NOVA GIN LONDON DRY BULLDOG

B_ULI_..D_OG

Origem: Inglaterra Si2
Teor alcodlico: 37%

TEQUILA JOSE CUERVO OURO

Origem: México il
Teor alcoolico: 38%

VODKA GRAY GOOSE

Origem: Franca 1 i
Teor alcoolico: 40%

WHISKY JIM BEAM
WHITE BOURBON

Teor alcoolico: 40%

LICOR FINO CHOCOLATE 43

Origem: Espanha ==
Teor alcodlico: 16%

Origem: Inglaterra S
Teor alcodlico: 40%

TEQUILA SOMBRERO
NEGRO SILVER

Origem: México -l
Teor alcoolico: 40%

APERITIVO APEROL
Origem: ltalioc B N
Teor alcoolico: 11,3%

WHISKY HOWLER HEAD
BANANA BOURBON

Teor alcoolico: 40%

LICOR COINTREAU

Origem: Franca B i
Teor alcoolico: 40%

CACHACA MAGNIFICA RUM BACARDI
TRADICIONAL IPE ‘o1 CARTA BLANCA
~.  Origem: Brasil 2:' Origem: Cuba B=
.4 “U Teor alcoé'ico: 43% @ TeOl' O'COéliCOZ 38%

CONFIRA A SELECAO DE PRIMAVERA
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A gastronomia brasileira tem conquistado o pala-
dar mundial. Prova disso sGo os queijos. Mas muita
gente pensa que somente o queijo Minas faz parte
das especialidades nacionais. Estd na hora de des-
cobrir o talento das queijarias nacionais que ja so-
mam importantes premiacées mundo afora!

" . Nlorro Azul
)

® Vervmonl :
MORRO AZUL /¢

MELHOR
QUEIJO DO
MUNDO

ey i ';‘:. o \ QUELJO DE LEITE DE VACA COM MOFO BRANCO b s .
L T / \\ ““““““\“\“\S\t\ 0 MUNDIAL
N 00 QUELID
W oo BRASIL 2024

Classificado como melhor queijo do mundo no
Mundial de Queijo, o Vermont Morro Azul & um
gueijo de mofo branco cremoso e sem lactose, pro-
duzido na regido de Pomerode em Santa Catarina.

£ E o melhor do mundo em premiacdao internacional.

San Martin Arlelatle

Direto de uma colonia italiana no Espirito Santo, o
qgueijo San Martin Artelatte & produzido com um
blend de leite de vacq, leite de cabra e 5% de iogur-
te de producdo prépria, com 40 dias de maturacao,
0 que garante uma cremosidade Unica.


https://gastronomiacarioca.zonasul.com.br/queijos-premiados-brasileiros?map=productClusterIds&utm_source=blog&utm_medium&catalogo&utm_campaign=catalogo-bebidas-primavera

ZonaSul P

O Zona Sul é uma marca 100% comprometida com
a qualidade dos seus produtos e conteudos. Por essa
razdo, nossos Experts estao sempre selecionando o que
ha de melhor no mundo da Gastronomia e das Bebidas
para vocé aproveitar de todo o coracao. Venha brindar
seus momentos especiais com a gente. Saude!

www.zonasul.com.br

SuperZonaSulVideos

Peca pelo WhatsApp

@zonasulsupermercado

zonasulsupermercado

CONFIRA A SELECAO DE PRIMAVERA

A venda e o consumo de bebidas alcodlicas sdo proibidos para menores de 18 anos. Beba com moderacdo.


https://www.zonasul.com.br?map=productClusterIds&utm_source=blog&utm_medium&catalogo&utm_campaign=catalogo-bebidas-primavera 
https://www.youtube.com/@SuperZonaSulVideos?map=productClusterIds&utm_source=blog&utm_medium&catalogo&utm_campaign=catalogo-bebidas-primavera 
https://wa.me/5521979016420?map=productClusterIds&utm_source=blog&utm_medium&catalogo&utm_campaign=catalogo-bebidas-primavera 
https://www.instagram.com/zonasulsupermercado?map=productClusterIds&utm_source=blog&utm_medium&catalogo&utm_campaign=catalogo-bebidas-primavera 
https://www.tiktok.com/@zonasulsupermercado?map=productClusterIds&utm_source=blog&utm_medium&catalogo&utm_campaign=catalogo-bebidas-primavera 
https://www.zonasul.com.br/6155?map=productClusterIds&utm_source=blog&utm_medium&catalogo&utm_campaign=catalogo-bebidas-primavera

