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Expert Zona Sul em Vinhos

a primavera carioca, os dias ganham

leveza e os encontros finalmente
saem do campo do “vamos marcar”
— agora sdo recheados de petiscos,
receitas frescas e tacas cheias. E a
estacdo perfeita para explorar vinhos
brancos vibrantes, rosés delicados
e espumantes cheios de vida, sem
esquecer dos tintos jovens e faceis de
beber — todos ideais para harmonizar
com saladas coloridas, frutos do mar,
gueijos suaves e sobremesas citricas.

Conheca a selecdo especial do Expert
em Vinhos Claudio Pinto, e descubra
rétulos nacionais e internacionais que
combinam com cadamomento desta
estacdo. Um brinde a primavera!

A venda e o consumo
de bebidas alcodlicas
sdo proibidos para
menores de 18 anos.
Beba com moderacdo.





https://www.zonasul.com.br/7753?map=productclusterids&utm_source=catalogo&utm_medium=qr-code&utm_campaign=catalogo-primavera

ODE & uma linha de espumantes
exclusiva do Zona Sul. A marca
é uma homenagem a tradicdo
vinicola brasileira e ao terroir de
alta qualidade da Serra Gaucha.

Produzidos em parceria com a
renomada vinicola Courmayeur,
os espumantes ODE destacam o
gue ha de melhor na exceléncia
dos espumantes brasileiros.

Para garantir o seu, basta visitar
o Zona Sul mais perto de vocé ou
fazer seu pedido pelo site, app e
canais digitais de atendimento.
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A FAMILIA ODE ESTA
MAIS COMPLETA COM
0 NOVO MOSCATEL.

ODE Brisa € o Moscatel ideal para curtir
com 0s amigos, a qualquer hora e em
qualqguer lugar. Leve e delicioso, combina
com pratos mais condimentados, receitas
adocicadas e até sobremesas — sempre
trazendo frescor e alegria @ mesa.


https://gastronomiacarioca.zonasul.com.br/espumantes-ode?map=productclusterids&utm_source=catalogo&utm_medium=qr-code&utm_campaign=catalogo-primavera
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Primitwo Salento

Masso Antico B B

Vai bem com pratos leves como
saladas, frutos do mar, aperitivos
e pratos a base de frango ou
peixe grelhado. Dica: todo dia
tem variedade de saladas e
pratos no Salada Bar, com
receitas dos Chefs Zona Sul.

ersatil e refrescante, o rosé tem ori-
Vgem na regido de Provence, no su-
deste da Franca, mas ja era produzido
pelos gregos hd mais de 2.600 anos.

Ao contrario do que muitos imaginam,
0s vinhos rosés ndo sao feitos com so-
bras de tintos. Eles sdo elaborados a
partir de uvas tintas, e durante o pro-
cesso de maceracdo, o contato com as
cascas dura poucas horas — o suficien-
te para conferir cor e leveza ao vinho.

v

E possivel encontrar diversos tons de rosé,

Domaine desde o conhecido “casca de cebola” com
des reflexos alaranjados, até o rosa intenso es-
Gilliéres filo “groselha”. Essas variacdes estdo liga-

das ao método de producdo e ao tempo
de contato com as cascas das uvas.

Vai bem com

salada de , . _
oresunto royale Ha também os espumantes rosés, que

com mucarela de passam por uma segunda fermentacdo
bifala e fomate — responsavel pela famosa efervescén-
seco Panetto. : . . oy

cia e pelo frescor caracteristico. Versateis
e cheios de charme, os rosés combinam
com uma ampla variedade de receitas.
Capriche na escolha e... saude!

Les Conheca as diferencas
Bories entre espumante, vinho
Blanques branco e vinho rosé.

Syrah

Harmoniza com frutos

do mar, saladas, queijos . . '
suaves, pratos leves e E .
culinéria japonesa como |

sushi, sashimi e temakis.



https://gastronomiacarioca.zonasul.com.br/espumante-vinho-branco-rose?map=productclusterids&utm_source=catalogo&utm_medium=qr-code&utm_campaign=catalogo-primavera
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gue vocé sabe sobre vinhos bran-

cos? Serd que eles sdo todos iguais?
Serd que espumante & vinho branco?
Saiba mais sobre essa categoria com o
Expert Zona Sul Claudio Pinto e escolha
0 seu rotulo para brindar a primavera!

!

Vinhos brancos
podem ser leves e
citricos, aromaticos e
florais, encorpados e
complexos, doces e
licorosos. SO escolher!

VERNACCIA
D1 SAN GIMIGNANO

e : i e

Os vinhos brancos sao feitos, em geral,
com uvas de casca clara, mas também
podem ser elaborados com uvas tintas
— desde que as cascas sejam retira-
das antes da fermentacdo. Como os ta-
ninos estdo concentrados nas cascas,
0s brancos costumam ser menos ads-
tringentes e mais leves no paladar.

Os vinhos brancos ndo sdo todos iguais.
Além das diferencas entre as castas
utilizadas, o terroir e o processo de fer-
mentacdo, alguns passam por enve-
lhecimento em barris — o que os torna
mais encorpados e complexos. Esses
estilos sGo ideais para dias mais frios
e pratos mais untuosos, como um bom
fondue de queijo ou risotos cremosos.

e P


https://gastronomiacarioca.zonasul.com.br/vinhos-brancos-tipos?map=productclusterids&utm_source=catalogo&utm_medium=qr-code&utm_campaign=catalogo-primavera
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Alguns vinhos brancos se destacam ndo apenas pelo
sabor, mas pela forte ligacdo com suas origens geo-
graficas, que garantem identidade e qualidade. O Petit
Chabilis, por exemplo, & produzido na regido de Chablis,
na Borgonha (Franca), e expressa a mineralidade dos
solos calcarios com a elegdncia da uva Chardonnay.

\BBIA D’O!

"INOT GRIGI!
JELLE VENEZ
Mais regioes também sdo reconhecidas pelos vinhos ("
brancos com a identidade regional, como os Vinhos ., 0
Verdes da regido do Minho (Portugal) e outras loca-
lidades como Alsacia (Franca), Napa Valley (Estados

Unidos), Delle Venezie (ltalia), etc.

: DOMAINE
CHRISTOPHE (. AMU

Os espumantes sdo vinhos — geralmente brancos —
gue apresentam bolhas, conhecidas como perlage, for-
madas durante a segunda fermentacdo. Dependendo
de onde e como essa fermentacdo ocorre, eles recebem
nomes diferentes: o Champagne e o Cava sdo produzi-
dos com fermentacdo dentro da garrafa (método tradi-
cional), enquanto o Prosecco é elaborado em tanques
de inox (método Charmat).

€3 FAMILA GEISSE

Além disso, os espumantes sdo classificados de acor-
do com o nivel de acUcar residual, indo do mais seco
Nature aos mais doces, como Moscatel e Doux.
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ias quentes pedem um vinho refrescante e
leve. Mas nem s6 de espumantes, brancos
e rosés é feito esse universo. Os tintos faceis de
beber sGo perfeitos para os dias mais quentes e
para quem deseja comecar a explorar o mundo
dos vinhos. Saiba como escolher o tinto leve ideal:

Facil nao é sinonimo de qualidade inferior

Muita gente se engana ao associar o termo "vinho
facil de beber" a qualidade, como se fosse ruim. Pelo
contfrario! Muitos sdo premiados e reconhecidos
internacionalmente, conquistando os maisrefinados
e distintos paladares.

Leve é diferente de suave

Um vinho facil de beber ndo & um vinho
suave, tfampouco um vinho doce, mas € um
vinho leve. Um vinho leve & um vinho seco
de pouca estrutura para consumo imediato,
como brancos e rosés, e vinhos tintos mais
frutados como Gamay e Pinot Noir.

Menos taninos e varietais

Para escolher um vinho facil de beber, vocé pode
optar por vinhos varietais (produzidos com uma
Unica uva), pois a identificacdo das caracteristicas
sensoriais da casta se torna mais facil do que em um
blend. V& nos mais frutados e evite os vinhos com
presenca de muitos taninos, como os envelhecidos
em barris de madeira.

Vinho italiano
Sangiovese
Borgo Thaulero
Leve, frutado,
taninos suaves.
Vai bem com
pizzas, queijos
semicurados,
carnes brancas

e Massas com
molho vermelho.



https://gastronomiacarioca.zonasul.com.br/vinhos-faceis-de-beber/?map=productclusterids&utm_source=catalogo&utm_medium=qr-code&utm_campaign=catalogo-primavera
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) a elegdncia dos vinhos do Piemonte

»y

VI N I c O LAS d intensidade dos tintos da Sicilig,

I TA L I A N As a ltalia abriga milhares de vinicolas com
estilos e tradicdes Unicas, espalhadas por

Q U E \/ O C E mais de 20 regides produtoras em todo
o territorio. Com uma grande diversidade

P R E C ‘ S A de uvas e terroirs, &€ possivel encontrar um
vinho perfeito para cada dia do ano.

O O N H E C E R E para celebrar a chegada da primavera

com leveza e frescor, o Expert Claudio Pinto
realizou uma curadoria especial de vinico-
las para os cariocas de coracdo:

Baixe o e-book
Receitas da ltdlia ¥ Gran Picco
para harmonizar

seus vinhos com ¥ Borgo Thaulero

receitas legitimas, ¥ Bartali

pelos Chefs e

Experts Zona Sul. ¥ Sella & Mosca
¥ Masso Antico

L

[ERRE BIANCIIE

AEeB
VERMENTINO

LAZID
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Zona Sul € Primavera 2025

l h}g}]

— — s
N W
e SRS
P

ESPUMANTE BRANCO BRUT CAVE AMADEU
Origem: Brasil / Serra Gaucha

Uvas: Chardonnay e Pinot Noir

Ocasiao: Entrada

Corpo leve | Servir de 6° a 8°C | Consumo imediato

ESPUMANTE ROSE BRUT CAVE AMADEU

Origem: Brasil / Serra Gaucha

Uvas: Pinot Noir

Ocasido: Enfrada

Corpo leve | Servir de 6° a 8°C | Consumo imediato

ESPUMANTE ROSE ODE BRISA

Origem: Brasil / Serra Gaucha

Uvas: Moscatel

Ocasiao: Entrada e Sobremesa

Corpo leve | Servir de 6° a 8°C | Consumo imediato

ESPUMANTE ODE PROSECCO

Origem: Brasil / Serra Gaucha

Uvas: Prosecco

Ocasidao: Entrada

Corpo leve | Servir de 6° a 8°C | Consumo imediato

VINHO ROSE LES BORIES BLANQUES SYRAH
Origem: Franca / Pays d‘Oc i B

Uvas: Syrah

Ocasido: Enfrada

Corpo leve | Servir de 8°C a 12°C | Consumo imediato

VINHO ROSE DOMAINE DES GILLIERES

Origem: Franca / Val de Loire i I

Uvas: Grolleau

Ocasiao: Entrada

Corpo leve | Servir de 10°C a 12°C | Consumo imediato

VINHO ROSE PRIMITIVO SALENTO MASSO ANTICO
Origem: Italia / Puglio i B

Uvas: Primitivo

Ocasidao: Entrada e Prato principal

Corpo médio | Servir de 8°C a 10°C | Consumo imediato

Vai bem com...
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VINHO BRANCO JEAN GEILER RIESLING

Origem: Franca / Alsacia il B

Uvas: Riesling

Ocasido: Entrada e Prato principal

Corpo médio | Servir de 10°C a 12°C | Consumo imediato

VINHO BRANCO JEAN GEILER PINOT GRIS
Origem: Franca / Borgonha il B

Uvas: Pinot Gris

Ocasiao: Entrada e Prato principal

Encorpado | Servir de 10°C a 12°C | Guarda até 5 anos

VINHO BRANCO PETIT CHABLIS

Origem: Franca / Borgonha il B

Uvas: Chardonnay

Ocasidao: Entrada e Prato principal

Corpo médio | Servir de 8°C a 10°C | Guarda até 3 anos

VINHO BRANCO PARELLADA SAN VALENTIN
Origem: Espanha / Cataluna ==

Uvas: Parellada

Ocasidao: Prato principal

Corpo leve | Servir de 10°C a 12°C | Guarda até 2 anos

VINHO BRANCO DONA DOMINGA LATE HARVEST
Origem: Chile / Valle do Colchagua Bem

Uvas: GewUrztraminer, Semillon e Viognier
Ocasiao: Sobremesa

Encorpado | Servir de 8°C a 10°C | Guarda até 5 anos

VINHO SAUVIGNON BLANC ARMADOR ODFJELL
Origem: Chile / Valle de Casablanca fem

Uvas: Sauvignon Blanc

Ocasidao: Entrada

Corpo leve | Servir de 8°C a 10°C | Consumo imediato

VINHO RAVANAL SELECTION TERROIR CHARDONNAY

Origem: Chile / Central Valley Rem

Uvas: Chardonnay

Ocasidao: Entrada e Prato principal

Corpo médio | Servir de 8°C a 10°C | Guarda até 3 anos

Vai bem com...
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VINHO RAVANAL SELECTION TERROIR SAUV. BLANC

Origem: Chile / Central Valley Rem

Uvas: Sauvignon Blanc

Ocasido: Entrada

Corpo leve | Servir de 8°C a 10°C | Guarda até 2 anos

VINHO BRANCO VERMENTINO SARDEGNA
Origem: Itdlia / Sardenha B B

Uvas: Vermentino

Ocasido: Enfrada

Corpo leve | Servir de 8°C a 10°C | Guarda até 3 anos

VINHO BRANCO ALGHERO TORBATO DOC
Origem: Itdlia / Sardenha B B

Uvas: Torbato

Ocasido: Entrada

Corpo leve | Servir de 8°C a 10°C | Guarda até 3 anos

VINHO VERNACCIA DI SAN GIMIGNANO BARTALI
Origem: Italia / Toscana B |

Uvas: Vernaccia di San Gimignano

Ocasido: Prato principal

Corpo médio | Servir de 8°C a 10°C | Guarda até 3 anos

VINHO BRANCO PINOT GRIGIO BORGO THAULERO
Origem: Itdlia / Abruzzo il i

Uvas: Pinot Grigio

Ocasido: Enfrada

Corpo leve | Servir de 8°C a 10°C | Guarda até 2 anos

VINHO BRANCO FRASCATI GRAN PICCO

Origem: Italia / Lazio B B

Uvas: Trebbiano, Malvasia Bianca e Malvasia del Lazio
Ocasiao: Entrada

Corpo leve | Servir de 8°C a 10°C | Guarda até 3 anos

VINHO BRANCO VERMENTINO GRAN PICCO
Origem: Italia / Lazio B B

Uvas: Vermentino

Ocasidao: Entrada

Corpo leve | Servir de 8°C a 10°C | Guarda até 3 anos

Vai bem com...
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VINHO BRANCO ORVIETO CLASSICO GRAN PICCO
Origem: Italia / Umbria B 1

Uvas: Grechetto e Trebbiano

Ocasido: Entrada

Corpo leve | Servir de 8°C a 10°C | Guarda até 3 anos

VINHO BRANCO PINOT GRIGIO GABBIA D'ORO
Origem: Italia / Véneto 1 I

Uvas: Pinot Grigio

Ocasido: Enfrada

Corpo leve | Servir de 8°C a 10°C | Guarda até 2 anos

VINHO TINTO GARNACHA SAN VALENTIN

Origem: Espanha / Cataluna ==

Uvas: Grenache

Ocasidao: Prato principal

Corpo médio | Servir de 16°C a 18°C | Guarda até 3 anos

VINHO CAB. SAUV. SELECTION TERROIR RAVANAL
Origem: Chile / Central Valley Rem

Uvas: Cabernet Sauvignon

Ocasidao: Prato principal

Encorpado | Servir de 16° a 18°C | Guarda até 5 anos

VINHO CARMENERE SELECTION TERROIR RAVANAL
Origem: Chile / Central Valley Hum

Uvas: Carménere

Ocasiao: Prato principal

Corpo médio | Servir de 16° a 18°C | Guarda até 3 anos

VINHO TINTO CARMENERE ARMADOR ODFJELL
Origem: Chile / Vale do Maule e

Uvas: Carménere

Ocasidao: Prato principal

Corpo médio | Servir de 16° a 18°C | Guarda até 5 anos

VINHO CENTALTO ROSSO BARTALI

Origem: Italia / Toscana B B

Uvas: Sangiovese e Canaiolo

Ocasido: Prato principal

Corpo médio | Servir de 16°C a 18°C | Guarda até 3 anos

Vai bem com...
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VINHO TINTO MERLOT TREVENEZIE CASTELTORRE Vai bem com...
Origem: Italia / Véneto I I

Uvas: Merlot <) 65
Ocasiao: Prato principal

Corpo médio | Servir de 16°C a 18°C | Guarda até 3 anos

VINHO TINTO SANGIOVESE BORGO THAULERO Vai bem com...
Origem: Itdlia / Abruzzo I i
Uvas: Sangiovese ﬁ é
Ocasiao: Prato principal

Corpo médio | Servir de 16°C a 18°C | Guarda até 3 anos

O Zona Sul traz uma novidade cheia
de estilo para quem ama desfilar seu
amor pela cidade: a linha de ecobags
Amo Rio + Maria Filo, marca carioca
reconhecida pela autenticidade e de-
licadeza. Com estampas exclusivas, a
nova colecdo une moda, praticidade e
sustentabilidade em um acessorio que
acompanha desde as compras do dia a
dia até os passeios pela orla, parques e
ruas charmosas do Rio. Conheca mais
essa colab e garanta ja a sua ecobag!



https://gastronomiacarioca.zonasul.com.br/amo-rio-maria-filo/?map=productclusterids&utm_source=catalogo&utm_medium=qr-code&utm_campaign=catalogo-primavera

Zona Sul P

O Zona Sul & uma marca 100% comprometida com a
qualidade de seus produtos e conteudos. Por essa razao,
nossos Experts estdo sempre selecionando o que ha de
melhor no mundo da gastronomia e dos vinhos para
vocé aproveitar de todo o coracao. Venha brindar seus
momentos especiais com a gente. Saude!

v www.zonasul.com.br

SuperZonaSulVideos

@ Peca pelo WhatsApp

@zonasulsupermercado

@ zonasulsupermercado

SELECAOQ DE VINHOS DE PRIMAVERA

A venda e o consumo de bebidas alcodlicas sdo proibidos para menores de 18 anos. Beba com moderacdo.


https://www.zonasul.com.br?map=productClusterIds&utm_source=blog&utm_medium&catalogo&utm_campaign=catalogo-primavera
https://www.youtube.com/@SuperZonaSulVideos?map=productClusterIds&utm_source=blog&utm_medium&catalogo&utm_campaign=catalogo-primavera
https://api.whatsapp.com/send?phone=552140902222
https://www.instagram.com/zonasulsupermercado?map=productClusterIds&utm_source=blog&utm_medium&catalogo&utm_campaign=catalogo-primavera
https://www.tiktok.com/@zonasulsupermercado?map=productClusterIds&utm_source=blog&utm_medium&catalogo&utm_campaign=catalogo-primavera
https://www.zonasul.com.br/7753?map=productclusterids&utm_source=catalogo&utm_medium=qr-code&utm_campaign=catalogo-primavera

