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O verdo chegou! E tempo de abrir o coracdo para
receber as cores e os sabores do Rio, de corpo e alma.
A estacdo mais carioca do ano traz a vontade de um
dar um mergulho no mar, de fazer um piquenique @
sombra das arvores, de aplaudir o por do sol com um
brinde borbulhante e de aproveitar as madrugadas
regadas a petiscos e bons amigos.

Seja qualfor a sua forma de viver o verdo do Rio, uma
coisa é certa: o clima quente combina perfeitamente
com os rotulos selecionados pelo Expert em Vinhos
Claudio Pinto. Vinhos brancos, rosés, tintos jovens,
frizzantes e espumantes que merecem encher

sua taca estdo no Catdlogo de Verdo Zona Sul.

Dldir il

Expert Zona Sul em Vinhos
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Frigzante

MENOS DOCE

Nature
Extra Brut
Brut
Extra Dry
Sec (Dry)
Demi-Sec

Doux (Doce)

nem tao tranquilo,
nem tao eferuescente

Quando chega o verdo, o calor bate com forca na
porta dos cariocas. Para esse momento, um tipo de
vinho combina muito bem: o frizzante. Leve e com
borbulhas suaves, ele combina com o clima descon-
traido da estacdo: sé gelar, abrir e brindar.

Frizzante & um termo italiano usado para indicar um
vinho levemente frisante, ou seja: ele tem gas carbé-
nico dissolvido, mas em intensidade menor do que
um espumante efervescente. A sensacdo na boca é
mais delicada e refrescante, com uma borbulha fini-
nha que “faz um carinho” no paladar.

Assim como o espumante, o frizzante &€ um tipo de
vinho. No entanto, & diferente do vinho classico (tran-
quilo), gue ndo possui borbulhas. Tecnicamente, a di-
ferenca estd na pressdo na garrafa: o frisante ndo
passa por uma segunda fermentacdo como os es-
pumantes. As borbulhas vém somente da primeira
fermentacdo e ficam bem leves.

O Expert Zona Sul em
Vinhos Claudio Pinto
indica o frizzante
ltaliano Riesling di
Pavia Terre Bentivoglio.
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Ricetta italiana
8. ]C r /Z Za n te Pratos para harmonizar com

seu frizzante italiano Riesling
di Pavia Terre Bentivoglio

Massa caprese

Ingredientes
5 bolinhas de Mozzarella Vitalatte (Mini)
100 g de farfalle ou outra massa curta
10 folhas de manijericdo

5 tomates-cereja

"""""" Vinagre balsamico a gosto
Sal e pimenta a gosto

Modo de preparo
Cozinhe a massa até ficar “al dente”,
Lave as folhas de manjericdo. Corte
a0 meio 0s tomates-cereja e as
mozzarellines. Misture os ingredientes
da caprese e tempere com azeite, aceto
balsdmico, sal e pimenta. Junte a massa
cozida, misture delicadamente e sirva.

Bruschetta di Capri ;. cc, .

Ingredientes Modo de preparo

Pdo integral ou italiano  Aqueca o pdo na fridigeira ou
Tomate sanduicheira. Pigue o tomate
Manijericao em cubos pequenos rusticos.
Azeite Fatie a mozzarella em | y
Mozzarella de bufala generosas rodelas. |
Pimenta Sobre o pdo ainda

guente, coloque
a mozzarella, os
tomates picados, o
manjericao e tempere
com azeite e pimenta.
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DE ODE NO %@

Em dezembro de 2023, a linha de
espumantes ODE era oficialmente
lancada pelo Zona Sul. Uma marca
exclusiva para um espumante pro-
duzido com a qualidade do terroir
da Serra Gaucha, em parceria com
a renomada vinicola Courmayer.

Desde o inicio, ODE nasceu com um
proposito definido: democratizar o
espumante de qualidade.

Do Branco ao Rosé, passando pelo Brisa e
pelo Blanc de Blanc, a familia ODE oferece
diferentes experiéncias na taca.

Escolha o ODE perfeito para o seu momento
e harmonize com receitas, petiscos, sobre-
mesas e, sobretudo, boas memorias!

Blanc de Blanc 100% Chardonnay

Brisa Moscatel rosé leve e versatil

Branco Brut Chardonnay e Pinot Noir

Rosée Brut Pinot Noir e Riesling

Prosecco 100% com uvas Prosecco

Dica para o verdo: vocé também
pode utilizar seu espumante ODE
em receitas de coqueféis.
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UMA VIAGEM
PELO TERROIR

Se vocé aprecia vinhos italianos, esta
na hora de conhecer mais sobre as
diferencas e caracteristicas das principais
regioes vinicolas do Norte, Centro e Sul
da Iltalia, um dos principais paises do
Velho Mundo. Siga as dicas do guia dessa
viagem, o Expert em Vinhos Claudio Pinto,
e aproveite os sabores da Italia!

Sauvignon Friuli Rauscedo DOC

Elaborado com uvas Sauvignon Blanc
provenientes dos vinhedos situados
Do na regido de Frivli-Venezia Giuliqg,
Liguria conhecida por seu climafrescoesolos
Lombardia | ricos que favorecem a producdo de
Trentino-Alto Adige vinhos brancos de alta qualidade.

Veneto

Frivli-Venezia Giulia
Emilia-Romagna O norte da Italia € uma perfeita triade

de combinacdo de gastronomia, cultura
e paisagens. Com uma diversidade
geogrdfica que vai dos Alpes as colinas
suaves e costas mediterrGneas, essa
drea abriga alguns dos terroirs mais

prestigiados da Europa. De forma geral,
o norte italiano &€ marcado pelo clima
fresco, refletindo na producdo de vinhos
com maior acidez, aromas de frutas
frescas e ervas. Um convite ao verdo.
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Branco ltaliano Orvieto Classico
P Gran Picco

Toscana Produzido pela vinicola Gran Picco,
Umbria localizada na regido de Orvieto, na

Marche - Umbria, Italia central, combinando

. 0 rico terroir da reqido com técnicas
Lazio ORVETD. regiao
Abruzzo modernas de vinificacdo.
Molise

Emilia-Romagna

A regido central da Italia & berco de alguns dos vinhos VA
mais emblemdticos do pais, como os tintos da Toscana o
e os elegantes brancos da Umbria e Marche. Com clima '
mediterraneo, solos variados e uma riquissima tradicao
vinicola, essa area se destaca pelas uvas autoctones,
utilizadas para produzir vinhos de grande personalidade.

Solicello Terre Siciliane

Solicello € uma marca que representa
a tradicdo vinicola da Sicilia, focando

Puglia , . -~
g. . em uvas locais. Produzido na regiGo
Basilicata o ,
Cee das Terre Siciliane, conhecida por sua
Calabria o ,
Son rica diversidade de vinhos.
Sicilia
Sardenha
~ -~ 7 E

O sul éuma regido de clima ensolarado, solos
diversos e brisas maritimas: terroir ideal para
vinhos intensos e expressivos. Enquanto os
tintos sdo encorpados, os brancos sdGo muito
frescos e aromaticos. De Puglia a Sicilia, cada
area revela sabores Unicos.
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Nos dias quentes, os brindes ndo pre-
cisam ser somente com vinhos brancos
OU rosés. Se vocé ainda ndo conhece os
vinhos Amabile, chegou a hora de dei-
Xar a sua estacdo ainda mais saborosal!

A palavra amabile vem do

ifaliano e significa “amavel”,

“agradavel”. No rétulo, ela indica

um vinho entre o secco (seco) e
- o dolce (doce). E um estilo muito
popular na ltalia, principalmente
no consumo cofidiano.

Amabile vdo bem num jantar

informal ou até em um happy
 hour. Eles também funcionam
~ como porta de entrada para
quem estd comecando a = M
o _eXpIo-rdr_o m_und‘o dos Vi-thSL. o

- ‘ Combinam com hamb.(J'rng'er '_'arte“san‘o-l,‘_
- petiscos, comidasdeboteco, pizzasclassicas,
 churrasco, massas com molho de fomate e
r',queiios de média ihte'hsidddé.' S

'_
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Ingredientes

250 g tapioca granulada

500 mL leite integral ou sem lactose
300 g queiio coalho ralado

Sal e pimen’fa-dofreino a gosto
Plastico filme |

Modo de preparo

Em um bowl, misture a tapioca com o -

queiio ralado, sal e pimenta. Misture -
- usando as mdos e reserve. Enquanto
~ isso ferva o leite. A55|m que levantar
: ffervu,ra, desl_lg_u_e e despeje no bowl. |

N\lsture bem e assim que mcorporar
- despeje a massa em um tabuleiro
_-"_,_forrodo com plas’rlco filme. Cubra com

~ outro plos’nco e deixe descansar Assim bacalhau as batatas descascadas’ e

' que es’nver em ’rempera’rura omblen’re
Ieve pora a geladelro por 6 horas

:Dep0|s con‘e 0 Massa ao meio e em:
i segwda corte em ’nras de 2 dedos de

~ largura e apés isso, em cubos Asse na
o olrfryer o’re dourar. ‘

'3 batatas tipo asterix (600g)

'50g de cebola
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Ingredientes |
600g de bacalhau cozido e desfiado

2 dentes de alho
120g de farinha de trlgo

1 ovo
1 folha de meio molho de salsa

- Pimenta-preta a gosto

Oleo 'p'c ra fritar

Modo de preparo
Em uma tigela grande, mnsture 0

amossadcs 0 0VvOo, 0 olho a cebola

: plcado a plmen’ro do relno ea solso

-Acrescen’re a forlnho aos poucos
'-Trabolhondo a Massa com as mados.

Modele bollnhas do ’romanho de uma

de plngue pongue, usando um pouco

de fcmnho para evnar que grudem

Aquega o 6leo em uma panela
~ funda e frite os bolinhos até ficarem
dourados. Sirva em seguida.
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VINHO BRANCO BERTELETTI CASTELIA PINOT GRIGIO
Origem: Italia / Piemonte I I

Uvas: Pinot Grigio

Ocasido: Entrada

Corpo leve | Servir de 6° a 8°C | Consumo imediato

VINHO BRANCO DELLE VENEZIE GEOGRAFICO
Origem: ltdlia / Delle Venezie i I

Uvas: Pinot Grigio

Ocasido: Enfrada

Corpo leve | Servir de 6° a 8°C | Consumo imediato

VINHO BRANCO FRASCATTI GRAN PICCO
Origem: Itdlia / Frascati il B

Uvas: Malvasia, Trebbiano Toscano

Ocasidao: Entrada

Corpo leve | Servir de 6° a 8°C | Consumo imediato

VINHO BRANCO ORVIETO CLASSICO GRAN PICCO
Origem: Italia / Umbria 1 1

Uvas: Grechetto e Trebbiano

Ocasidao: Entrada

Corpo leve | Servir de 8°C a 10°C | Guarda até 3 anos

VINHO BRANCO FALANGHINA LA FORTEZZA
Origem: Itdlia / Campdnia i i

Uvas: Falanghina

Ocasiao: Entrada e prato principal

Corpo leve | Servir de 8° a 10°C | Guarda até 3 anos

VINHO BRANCO SAUVIGNON FRIULI RAUSCEDO
Origem: Italia / Friuli-Venezia Giulia i B

Uvas: Sauvignon Blanc

Ocasidao: Entrada e prato principal

Corpo médio | Servir de 8°C a 10°C | Guarda até 3 anos

VINHO BRANCO SOLICELLO TERRE SICILIANE
Origem: Itdlia / Sicilia i B

Uvas: Blend de uvas regionais

Ocasidao: Entrada

Corpo leve | Servir de 8°C a 10°C | Consumo imediato
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VINHO BRANCO VERDICCHIO GABBIA D'ORO
Origem: Italia / Le Marche il B

Uvas: Verdicchio

Ocasido: Entrada

Corpo leve | Servir de 8°C a 10°C | Consumo imediato

VINHO BRANCO PECORINO AMODO

Origem: Itdlia / Abruzzo il i

Uvas: Pecorino

Ocasiao: Entrada e Prato principal

Corpo leve | Servir de 8°C a 10°C | Consumo imediato

VINHO BRANCO GEWURZTRAMINER CONCILIO
Origem: Itdlia / Trentino i B

Uvas: GewuUrztraminer

Ocasidao: Entrada e Prato principal

Corpo médio | Servir de 8°C a 10°C | Guarda até 3 anos

VINHO BRANCO MULLER THURGAU CONCILIO
Origem: Italia / Trentino il B

Uvas: Miller-Thurgau

Ocasidao: Entrada

Corpo leve | Servir de 8°C a 10°C | Consumo imediato

ESPUMANTE PROSECCO BRUT CA'VAL

Origem: Itdlia / Véneto I I

Uvas: Glera

Ocasido: Enfrada

Corpo leve | Servir de 6°C a 8°C | Consumo imediato

FRIZZANTE DI PAVIA TERRE BENTIVOGLIO

Origem: Italia / Lombardia i B

Uvas: Riesling

Ocasido: Entrada

Corpo leve | Servir de 6°C a 8°C | Consumo imediato

VINHO TINTO SANTALMAZI SANGIOVESE

Origem: Italia / Puglio i B

Uvas: Sangiovese

Ocasidao: Entrada

Corpo médio | Servir de 15°C a 17°C | Guarda até 3 anos
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VINHO TINTO ROSSO AMABILE GRAN PICCO
Origem: Italia / Emilia-Romagna i B

Uvas: Blend de uvas tintas da regido

Ocasiao: Entrada

Corpo médio | Servir de 12°C a 14°C | Consumo imediato

VINHO ROSE CASAL MENDES

Origem: Portugal / Vinhos Verdes

Uvas: Baga

Ocasido: Enfrada

Corpo leve | Servir de 4°C a 6°C | Guarda até 3 anos

VINHO BRANCO PEDRA DA SE

Origem: Portugal / Lisboa

Uvas: Blend de uvas brancas regionais

Ocasidao: Entrada e prato principal

Corpo leve | Servir de 8°C a 10°C | Consumo imediato

VINHO BRANCO ARINTO BAIRRADA DOC TODOS
Origem: Portugal / Bairrada

Uvas: Arinto

Ocasidao: Entrada e prato principal

Corpo leve | Servir de 8°C a 10°C | Guarda até 3 anos

VINHO VERDE CASAL AMADO ARINTO & LOUREIRO
Origem: Portugal / Vinho Verde DOC

Uvas: Arinto & Loureiro

Ocasiao: Entrada

Corpo leve | Servir de 6°C a 8°C | Consumo imediato

VINHO ROSE BAGA BAIRRADA DOC TODOS
Origem: Portugal / Bairrada

Uvas: Baga

Ocasido: Entrada

Corpo leve | Servir de 6°C a 8°C | Consumo imediato

CAVA BRUT ANNA DE CODORNIU

Origem: Espanha / Cava ==

Uvas: Blend de uvas brancas

Ocasiao: Entrada

Corpo leve | Servir de 6°C a 8°C | Consumo imediato
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VINHO BRANCO CAMPO MARIN

Origem: Espanha / Carireha ==

Uvas: Chardonnay, Macabeo

Ocasidao: Entrada e prato principal

Corpo leve | Servir de 8°C a 10°C | Consumo imediato

VINHO BRANCO CHARDONNAY EL PAYADOR ORGANICO

Origem: Chile / Valle de Casabalanca fem

Uvas: Chardonnay

Ocasiao: Entrada e prato principal

Corpo médio | Servir de 8°C a 10°C | Guarda até 5 anos

VINHO TINTO DONA DOMINGA CABERNET SAUVIGNON
Origem: Chile / Valle de Colchagua Bem

Uvas: Cabernet Sauvingnon

Ocasidao: Prato principal

Corpo médio | Servir de 16°C a 18°C | Guarda até 3 anos

VINHO BRANCO TORRONTES AMAYAN

Origem: Argentina / Mendoza

Uvas: Torrontés

Ocasidao: Entrada e prato principal

Corpo leve | Servir de 8° a 10°C | Guarda até 5 anos

VINHO BRANCO LE JOLI ROUGE MOELLEUX
Origem: Chile / Vale do Loire I i

Uvas: Blend de uvas regionais

Ocasiao: Entrada

Corpo leve | Servir de 6° a 8°C | Consumo imediato

VINHO ROSE CUVEE PRESQU'ILE COTES DE PROVENCE
Origem: Franca / Cotes de Provence i B

Uvas: Blend de uvas regionais

Ocasidao: Entrada

Corpo leve | Servir de 10° a 12°C | Consumo imediato

VINHO BRANCO FRANCES PETIT CHABLIS
Origem: Franca / Borgonha il B

Uvas: Chardonnay

Ocasidao: Prato principal

Corpo leve | Servir de 8° a 10°C | Consumo imediato
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ESPUMANTE ROSE ODE BRISA Vai bem com...

Origem: Brasil / Serra Galucha

Uvas: Moscatel ﬁ ﬁ%
Ocasiao: Entrada e Sobremesa "@

Corpo leve | Servir de 6° a 8°C | Consumo imediato

ESPUMANTE ODE PROSECCO Vai bem com...

Origem: Brasil / Serra Gadcha E=3

Uvas: Prosecco il @@ &’:D

Ocasiao: Entrada

Corpo leve | Servir de 6° a 8°C | Consumo imediato

ESPUMANTE ROSE ODE BRUT Vai bem com...

Origem: Brasil / Serra Gaucha

Uvas: Pinot Noir, Riesling ﬁ Q@ K:D

Ocasiao: Entrada

Corpo leve | Servir de 6° a 8°C | Guarda até 3 anos

ESPUMANTE BRANCO ODE BRUT Vai bem com...

Origem: Brasil / Serra Galucha

Uvas: Chardonnay, Pinot Noir ) *@ S,
Ocasiao: Entrada

Corpo leve | Servir de 6° a 8°C | Guarda até 3 anos

v AQUI VOCE TEM Z Z 4

SO6 no Zona Sul vocé encontra diversas marcas proprias
que transformam a rofina em prazeres gastronomicos,
do café ao happy hour. Tudo é escolhido com cuidado,
pensado para ser saboroso e pratico, do jeito que o carioca
de coracdo ama. SGo mais de 25 marcas exclusivas para
vocé colocar mais sabor de afeto no seu dia. Bom apetite!
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ZonaSul QP

O Zona Sul & uma marca 100% comprometida com a
qualidade de seus produtos e conteudos. Por essa razao,
nossos Experts estdo sempre selecionando o que ha de
melhor no mundo da gastronomia e dos vinhos para
vocé aproveitar de todo o coracao. Venha brindar seus
momentos especiais com a gente. Saude!

v www.zonasul.com.br

n SuperZonaSulVideos

@ Peca pelo WhatsApp

@zonasulsupermercado

G zonasulsupermercado

A venda e o consumo de bebidas alcodlicas sdo proibidos para menores de 18 anos. Beba com moderacdo.
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https://www.youtube.com/@SuperZonaSulVideos?map=productClusterIds&utm_source=blog&utm_medium&catalogo&utm_campaign=catalogo-verao
https://api.whatsapp.com/send?phone=552140902222
https://www.instagram.com/zonasulsupermercado?map=productClusterIds&utm_source=blog&utm_medium&catalogo&utm_campaign=catalogo-verao
https://www.tiktok.com/@zonasulsupermercado?map=productClusterIds&utm_source=blog&utm_medium&catalogo&utm_campaign=catalogo-verao
https://www.zonasul.com.br/7938?map=productclusterids&utm_source=catalogo&utm_medium=catalogo-verao&utm_campaign=vinhos-de-verao

