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VINHOS DE



O outono chegou com aquele jeitinho
bem cariocade ser: o solainda aparece
forte durante o dia, mas a noite o
clima refresca, mostrando a transicdo
entre verdo e inverno. Nesse clima de
meia-estacdo que sO o Rio entende, o
Expert Claudio Pinto selecionou rétulos
gue passeiam entre frescor e estrutura,
perfeitos para acompanhar desde
um piquenique de fim de tarde na
praia até uma recepc¢do para aquela

NESTE ANO, O FRIO
DEMORA MAIS A
CHEGAR DURANTE O
OUTONO, VOCE AINDA
PODE CURTIR UM
GOSTINHO DE VERAO
EM ABRIL E MAIO.

A venda e o consumo d ida,
para menores de 18 anos. Be

N

DE CARIOCA

visita que chega de surpresa. A ideia é
aproveitar o melhor dos dois mundos:
vinhos leves para refrescar e opcoes
mais encorpadas para quando o carioca
finalmente admite que esfriovu.

A curadoria reUne vinhos brancos e
tintos italianos, chilenos, franceses e
outros rotulos que mantém a qualidade
como caracterisctica principal. Receba o
outono de coracdo na mesa e na taca.

Claudio Pinto

Expert Zona Sul
em Vinhos
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https://www.zonasul.com.br/8036?map=productClusterIds&utm_source=catalogo&utm_medium=catalogo-outono&utm_campaign=vinhos-de-outono
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S

Um menu

K

A gastronomia sul-americana compartilha
muitos ingredientes nativos, como milho,
batata, abdobora e pimentas. Mas cada pais
usa esses elementos do seu proprio jeito. O
Chile transforma o milho em pratos como
pastel de choclo, enquanto no Brasil ele vira
pamonha, curau ou farinhas regionais.

As raizes sGo parecidas, mas o resultado
tem sempre o sotaque de cada cultura.
Por isso, alguns pratos brasileiros acabam
trazendo um toque que lembra o Chile, ndo
porgue sejam iguais, mas porque nhascem
da mesma heranca do continente.

No Chile, o creme de milho cobre a Que tal fazer uma viagem pelo Chile sem

carne, e no Brasil o puré, geralmente L : o
feito com batata ov mandioguinha abrir mao da gastronomia brasileira?

fica por cima do recheio, mantendo
a mesma estrutura.

Vaca atolada e cazuela sao "parentes”: ambas sao
comidas de panela, com carne cozida lentamente e
legumes que deixam o caldo encorpado e cheio de
sabor. A vaca atolada usa mandioca, enquanto a
cazuela utiliza batata, abobora e milho.



https://gastronomiacarioca.zonasul.com.br/receitas-brasil-chile?map=productclusterids&utm_source=catalogo&utm_medium=qr-code&utm_campaign=catalogo-outono
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Yardin: damout

PROVEMNCE
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0OS VINHOS QUE SAO ICONES

Lronceses

Sabe aquele artista multitalentoso, que canta, compde, danca e ainda
interpreta? Se esse artista fosse um pais, seria a Franca. Com estilos de
vinhos iconicos e inconfundiveis, ela é referéncia em brancos, tintos, rosés
e espumantes. Cada rétulo carrega a identidade do seu lugar de origem
e todos merecem um espaco especial na sua harmonizacdo de outono.

NOSES DEPROVENGE || Champagne

Provence é a regido \. O espumante mais famoso
mais famosa do mundo do mundo, produzido

para rosés, vinhos f < exclusivamente na regido
leves, elegantes e super de mesmo nome.

aromaticos. Mas nem
todo rosé francés é
produzido em Provence.

TINTOS DE BORDEAUX

Vinhos feitos principalmente
com Cabernet Sauvignon,
Merlot e Cabernet Franc.

Além dos estilos, muitas uvas O corte bordalés é o blend

utilizadas em vinhos do mundo mais copiado do mundo.
todo tambéem sao originarias da

Tannat, Cabernet Sauvignon etc. vBorgonha ¥ Cétes du Rhone

¥ Chablis ¥ Condrieu
¥ Sancerre ¥ Sauternes
¥ Pouilly-Fumé



https://gastronomiacarioca.zonasul.com.br/regioes-vinicolas-da-franca?map=productclusterids&utm_source=catalogo&utm_medium=qr-code&utm_campaign=catalogo-outono
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PRESUNTO
DE PARMA

Regido de origem:
Emilia-Romagna

Maturacao:
tempo pode variar
de 12 a 24 meses

Versoes Jovens:
Textura macia e
sabor equilibrado

Versoes maturadas:
Perfume intenso,
textura levemente
amanteigada e sabor
mais concentrado

HARMONIZA COM
PRESUNTOS MENOS
MATURADOS

IS
ROSSO
AMABILE

Poucos produtos traduzem tdo bem a esséncia da gastronomia
italiana quanto os suinos curados. Mais do que um ingrediente,
0s presuntos crus (ou prosciutto) sdo resultado de uma cultu-
ra que valoriza o tempo, o territdrio e a matéria-prima, princi-
palmente quando se trata de produtos com DOP (Denominacdo
de Origem Protegida). Conheca mais sobre o prosciutto e saiba
como harmonizar com vinhos italianos.

O “rei da salumeria”: o presunto

cru utiliza as partes mais nobres

doporcoendocontemnadaalem
de carne e sal na composicao.

Expert André Guedes

SAN DANIELE

Regido de origem:
Frivli-Venezia Giulia

Maturacao:
tempo pode variar
de 13 a 30 meses

Versoes Jovens:
equilibrio elegante,
com leve dulcor,
aroma marcante e
textura macia

Versoes maturadas:
Baixo teor de sal,
sabor profundo e
aroma complexo

HARMONIZA COM
PRESUNTOS MAIS
MATURADOS



https://gastronomiacarioca.zonasul.com.br/presunto-parma/?map=productclusterids&utm_source=catalogo&utm_medium=qr-code&utm_campaign=catalogo-outono
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Italiano Greco
Classica vai bem

com Burrata com
Caponata, receita
do Chef Zona Sul
Thiago Rossetti.

COMBINE w

VINHOS
BRANCOS

‘N ITALIANOS

C O M ———

%"‘ RECEITAS

A Italia € um dos grandes bercos dos vinhos
brancos do mundo, conhecida por transformar
uvas nativas em rétulos com frescor e
mineralidade. Cada regido produz vinhos com
caracteristicas marcantes e combinam com
receitas que provam que a ltdlia & um pais
repleto de sabor e versatilidade gastrondmica.

Cantine Lavorata
DOC Bianco Ciro
vai bem com Fusilli \=" 1 o Nuragus Di Cagliari
com Alcachofra e - DOC vai bem
Limone cremoso,
' receita da Expert
Lorena Abreu.

com bruschetta
tradicional italiana
com tomates.

PERLAS


http://gastronomiacarioca.zonasul.com.br/combine-vinhos-brancos-italianos-com-receitas?map=productclusterids&utm_source=catalogo&utm_medium=qr-code&utm_campaign=catalogo-outono

Um prémio Aberto a todos os apaixonados pelo uni-

do Zona | V¢'°° dos vinhos, apreciadores ou profis-

Sul aue vai sionais, o prémio convida o publico a viver

dq & uma experiéncia envolvente de harmo-
estacar

nizacao, aprendizado e troca, com provas

talentos do ao Vivo, curadoria especializada e foco na
mundo dos  yitura do vinho italiano, em um formato
vinhos. inédito no Rio de Janeiro.

PARTICIPE

Expert Zona Sul em Vinhos | Claudio Pinto
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TINTO CABERNET SAUVIGNON SEPTIMA EMBLEMA
Origem: Argentina / Mendoza

Uvas: Cabernet Sauvignon

Ocasidao: Prato principal

Encorpado | Servir de 16° a 18°C | Guarda até 5 anos

TINTO PINOT NOIR RESERVA PAYADOR

Origem: Chile / Valle de Casabalanca fem

Uvas: Pinot Noir

Ocasiao: Prato principal

Corpo médio | Servir de 14° a 16°C | Guarda até 5 anos

TINTO RED BLEND DINGUI ODFJELL

Origem: Chile / Valle do Maule fum

Uvas: Blend de uvas tintas orgdnicas

Ocasidao: Prato principal

Encorpado | Servir de 16° a 18°C | Guarda até 5 anos

TINTO CARMENERE GRAN CANTO ANDINO

Origem: Chile / Valle Central Bem

Uvas: Carménere

Ocasidao: Prato principal

Corpo médio | Servir de 16°C a 18°C | Guarda de 3 a 5 anos

TINTO MALBEC RESERVA CANTO ANDINO

Origem: Chile / Valle Central Bem

Uvas: Malbec

Ocasiao: Prato principal

Corpo médio | Servir de 16°C a 18°C | Guarda de 3 a 5 anos

TINTO CAB. SAUVIGNON RESERVA CANTO ANDINO
Origem: Chile / Valle Central Bem

Uvas: Cabernet Sauvignon

Ocasidao: Prato principal

Corpo médio | Servir de 16°C a 18°C | Guarda até 5 anos

ESCUDO ROJO CABERNET SAUVIGNON ORIGINE
Origem: Chile / Valle do Maip0 B

Uvas: Cabernet Sauvignon

Ocasido: Prato principal

Encorpado | Servir de 16°C a 18°C | Guarda até 5 anos

ROTULOS SELECIONADOS
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TINTO ESPANHOL 34 TEMPRANILLO

Origem: Espanha / Castilha ==

Uvas: Tempranillo

Ocasidao: Entrada e Prato principal

Corpo médio | Servir de 14°C a 16°C | Guarda até 3 anos

BRANCO LEGARIS RUEDA VERDEJO

Origem: Espanha / Rueda ==

Uvas: Verdejo

Ocasiao: Entrada e Prato principal

Corpo leve | Servir de 8°C a 10°C | Guarda até 3 anos

TINTO PINOT NOIR BARION MAXIME

Origem: Franca / Languedoc-Roussillon i B

Uvas: Pinot Noir

Ocasidao: Entrada e Prato principal

Corpo médio | Servir de 12°C a 14°C | Guarda até 3 anos

BRANCO SAUVIGNON BLANC BARON MAXIME
Origem: Franca / Languedoc-Roussillon i B

Uvas: Sauvignon Blanc

Ocasiao: Entrada

Corpo leve | Servir de 8°C a 10°C | Consumo imediato

TINTO CHAPOUTIER PAYS D'OC

Origem: Franca / Languedoc-Roussillon i B
Uvas: Grenache e Syrah

Ocasiao: Entrada e Prato principal

Corpo médio | Servir a 16°C | Guarda até 5 anos

ROSE BARON MAXIME GARRAFA

Origem: Franca / Languedoc-Roussillon i B

Uvas: Blend de uvas

Ocasidao: Entrada

Corpo leve | Servir de 8°C a 10°C | Consumo imediato

TINTO CHAPOUTIER COTES DU RUSSILLON VILLAGE
Origem: Franca / Cdtes du Roussillon Villages I §
Uvas: Syrah, Grenache e Carignan

Ocasido: Prato principal

Encorpado | Servir de 16°C a 18°C | Guarda até 5 anos

ROTULOS SELECIONADOS
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BRANCO FRASCATI FONTANA CANDIDA

Origem: Italia / Frascati il

Uvas: Malvasia e Trebbiano

Ocasidao: Entrada

Corpo leve | Servir de 8°C a 10°C | Consumo imediato

BRANCO CANTINE LAVORATA DOC BIANCO CIRO
Origem: Itdlia / Calabria i B

Uvas: blend de uvas brancas tradicionais locais
Ocasiao: Entrada

Corpo leve | Servir de 8°C a 10°C | Consumo imediato

BRANCO GRECO CLASSICA

Origem: Itdlia / Campania i i

Uvas: Greco

Ocasidao: Entrada e prato principal

Corpo médio | Servir de 8°C a 10°C | Guarda de 3 a 5 anos

BRANCO NURAGUS DI CAGLIARI DOC

Origem: Itdlia / Sardenha i B

Uvas: Nuragus

Ocasido: Entrada

Corpo leve | Servir de 8°C a 10°C | Consumo imediato

BRANCO VERMENTINO DI SARDEGNA DOLIANOVA
Origem: Itdlia / Sardenha i B

Uvas: Vermentino

Ocasido: Enfrada

Corpo leve | Servir de 8°C a 10°C | Consumo imediato

ESPUMANTE BRUT EXTRA DRY RAUSCEDO
Origem: Itdlia / Véneto I I

Uvas: Glera

Ocasidao: Entrada

Corpo leve | Servir de 6°C a 8°C | Consumo imediato

TINTO ROSSO AMABILE GRAN PICCO

Origem: Italia / Laziol B

Uvas: Blend de uvas tintas regionais

Ocasidao: Entrada e Prato principal

Corpo leve | Servir de 12°C a 14°C | Consumo imediato
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TINTO NERO D'AVOLA CASTELTORRE

Origem: Itdlia / Sicilia i B

Uvas: Nero d'Avola

Ocasidao: Prato principal

Corpo médio | Servir a 16°C | Guarda até 5 anos

TINTO FRIULI MERLOT DOC RAUSCEDO

Origem: Itdlia / Frivli Venezia-Giulia i B

Uvas: Merlot

Ocasiao: Prato principal

Corpo médio | Servir de 16°C a 18°C | Guarda até 5 anos

TINTO CHIANTI DOCG COPPIERE

Origem: Itdlia / Toscana il i

Uvas: Sangiovese e Canaiolo

Ocasidao: Prato principal

Corpo médio | Servir de 16°C a 18°C | Guarda até 5 anos

TINTO CONTESSA DI RADDA GEOGRAFICO

Origem: Italia / Toscana i B

Uvas: Blend de uvas fipicas da Toscana

Ocasidao: Prato principal

Corpo médio | Servir de 16°C a 18°C | Guarda até 5 anos

TINTO LAVORATA TERRE SICILIANE

Origem: Itdlia / Sicilia i B

Uvas: Blend de uvas regionais

Ocasiao: Prato principal

Corpo médio | Servir de 14° a 16°C | Consumo imediato

TINTO TERRE SICILIANE DUCA DI SARAGNANO SYRAH
Origem: Italia / Sicilio | B

Uvas: Syrah

Ocasidao: Prato principal

Corpo médio | Servir de 16°C a 18°C | Guarda até 5 anos

TINTO REFOSCO FRIULI DOC RAUSCEDO

Origem: Italia / Friuli Venezia-Giulia il B

Uvas: Refosco dal Peduncolo Rosso

Ocasido: Prato principal

Encorpado | Servir de 16°C a 18°C | Guarda de 3 a 5 anos
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TINTO TEROLDEGO ROTALIANO CONCILIO Vai bem com...
Origem: Italia / Trentino Alto-Adige il B
Uvas: Teroldego > é

Ocasidao: Prato principal
Encorpado | Servir de 16°C a 18°C | Guarda até 5 anos

TINTO PRIMITIVO LA VELA Vai bem com...
Origem: Italia / Puglia i B
Uvas: Primitivo j @

Ocasiao: Prato principal
Encorpado | Servir de 16°C a 18°C | Guarda de 3 a 5 anos

TOPO FEITO
DE FIBRA DE
CANA-DE-ACUCAR

AGUA MINERAL NA CAIXINHA

REUTILIZAVEL

EMBALAGEM
89% RENOVAVEL
(FEITO QUASE SO DE PLANTAS)

1° E UNICA AGUA
CARBONO NEUTRO
DO BRASIL


https://www.zonasul.com.br/agua-mineral-me-bebe-agora-500ml-1196456/p?map=productclusterids&utm_source=catalogo&utm_medium=catalogo-outono&utm_campaign=vinhos-de-outono
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NOVIDADES

0 QUE TA ROLANDO NO ZONA SUL

Viva a experiéncia:
com café da manha,
Sushi Bar, Padariq,
Pizzaria, Atelié Doce,
Parrilla e Bar do

Rio, 0 Zona Sul se
transforma no ponto
de encontro ideal
para um bate-papo
acompanhado de
otima gastronomia.
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ZONA SUL, 0 MAIS AMADO DO RIO

O fitulo de Mais Amado do Rio acompanha o Zona Sul
desde 2021 e mostra que o carinho do publico sé cresce.
Descubra o que faz do Zona Sul o preferido dos cariocas
por mais um ano consecutivo.
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ZONA SUL CATETE: NOVIDADE COM SABOR DE HISTORIA

O casardo histérico do Catete ganha nova vida com a abertura
do novo Zona Sul Catete, que preserva a arquitetura do século
XIX e transforma o espaco em um ponto de encontro do bairro,
unindo memoria, cultura e gastronomia em uma nova fase
para a regido e para os cariocas de coracdo.



https://gastronomiacarioca.zonasul.com.br/zona-sul-mais-amado-2026/?map=productclusterids&utm_source=catalogo&utm_medium=qr-code&utm_campaign=catalogo-outono
https://gastronomiacarioca.zonasul.com.br/zona-sul-catete/?map=productclusterids&utm_source=catalogo&utm_medium=qr-code&utm_campaign=catalogo-outono

ZonaSul QP

O Zona Sul & uma marca 100% comprometida com a
qualidade de seus produtos e conteudos. Por essa razao,
nossos Experts estao sempre selecionando o que ha de
melhor no mundo da gastronomia e dos vinhos para
vocé aproveitar de todo o coracao. Venha brindar seus
momentos especiais com a gente. Saude!

v www.zonasul.com.br

SuperZonaSulVideos

@ Peca pelo WhatsApp

@zonasulsupermercado

@ zonasulsupermercado

SELECAO VINHOS DE OUTONO

A venda e o consumo de bebidas alcodlicas sdo proibidos para menores de 18 anos. Beba com moderacdo.


https://www.zonasul.com.br?map=productClusterIds&utm_source=blog&utm_medium&catalogo&utm_campaign=catalogo-verao
https://www.youtube.com/@SuperZonaSulVideos?map=productClusterIds&utm_source=blog&utm_medium&catalogo&utm_campaign=catalogo-verao
https://api.whatsapp.com/send?phone=552140902222
https://www.instagram.com/zonasulsupermercado?map=productClusterIds&utm_source=blog&utm_medium&catalogo&utm_campaign=catalogo-verao
https://www.tiktok.com/@zonasulsupermercado?map=productClusterIds&utm_source=blog&utm_medium&catalogo&utm_campaign=catalogo-verao
https://www.zonasul.com.br/8036?map=productClusterIds&utm_source=catalogo&utm_medium=catalogo-outono&utm_campaign=vinhos-de-outono

